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ESTABLECIMIENTO DE TOMATE COMO HORTALIZA DE
EXPORTACION EN FRESCO, POR VIA MARITIMA, A CANADA

1. INTRODUCCION

Antes de informar sobre la ejecucidn del proyecto mismo, se considera ne-
cesario y justiciero establecer el debido reconocimiento al apoyo dado
por el Fondo de Desarrollo Tecnoldgico al sub-sector horticola a través
de este proyecto especifico. Por sus caracteristicas intrinsecas, la hor-
ticultura nacional, a pesar de su importancia socic-econémica, ha sido
molivo de un escaso y esporddico sostén econémico para su desarrollo tec-
noldgico, por lo que la aprobacidn de esle proyeclo se valora no sélo en
su respaldo monetario, sino también por el apoyo que significa para el
reconocimiento de la relevancia del sub-sector.

E1 presente Informe Final estd destinado a dar cuenta de las actividades
y resultados del proyecto FONTEC No 92-0052, realizado entre los meses de
Marzo 1992 a Noviembre 1992, seglin To establecido en los términos de re-

ferencia del mismo.

2. ACTIVIDADES PREVIAS A LA APROBACION DEL PROYECTO

Debido a requerimientos de oportunidad en la toma de decisiones, a la es-
tacionalidad productiva y a la orientacidén primaria y, eventualmente to-
tal, de la produccién al mercado interno, la empresa patrocinante
(ANASAC) y la entidad ejecutora (Facultad de Agronomia, Pontificia Uni-
versidad Catdlica de Chile), determinaron iniciar el proyecto orientando
el proceso produclivo hacia el mercado interno pero con una tecnologia
tal que, ante la eventual, aprobacidén del mismo por FONTEC, permitiera
realizar una serie de investigaciones, embarques experimentales a Canad§

y otras actividades consideradas en el proyecto.



T
¥
®

PP 0000000000000 00000000009000

96

~—

)00 000OOOGOOS

La naturaleza experimental de los cultivos, su alto costo en relacidn a
lo habitual en el pais y la falta de experiencia con tomate en las em-
presas exportadoras y recibidoras de productos hortofrulicolas chilenos
en Canadd, hizo necesario tener contactos con distintos productores y em-
presas para poder contar con su participacion acliva en el proyecto. La
seleccidn de zonas, productores y empresas resultd en 1a incorporacién de
5 zonas productivas (Colina, Curacavi, Maria Pinto, Hijuelas y Limache),
de 5 productores idéneos que culiivaron 8 hectdreas de tomate larga vi-
da, de la empresa Fisher South America S.A., como empresa exportadora en
Chile y de Fisher Brothers Inc., como empresa importadora en Canadd, con-
tdndose también con .1a colaboracién de Sudamericana de Vapores para 1o
referenie al transporte. Estos participantes se comprometieron e hicieron
aportes concretos en producto, materiales, fletes y comisiones, como se

detallara en la presentacidn del proyecto.

Durante esta elapa inicial del proyecto se introdujo el germoplasma re-
querido para ia produccidn, el cultivar FA-144 (o Carola) procedente de
la firma Hazera de I[srael, y otros cultivares contemplados para evalua-
cién relativa con éste. Los cultivos se iniciaron por almdcigo y tras-
plante o con cepellones a inicios de Noviembre en todas las localidades,
con el gbjeto de contar con produccidon desde fines de febrero en adelante
para, eventualmente, previa aprobacién del proyecto por FONTEC, realizar
los aspectos mds coslosos y riesgosos del proyecto, reilacionados a inves-

tigaciones tecnoldgicas y exportaciones experimentales.
3. ACTIVIDADES Y RESULTADOS DEL PROYECTO FONTEC

3.1 Transferencia tecnoldgica

E1 proceso de transferencia tecnoldgica para la produccidn de las 8 hec-
tdreas de cultivo en las distintas localidades se realizd a través de los

stquientes mecanismos y acltividades:
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a) Reuniones técnicas en la Facultad de Agronomia: se realizaron Lres
reuniones globales con todos los participantes en Santiago para pre-
sentar antecedentes técnicos y discutir sobre las pautas de manejo del
cultivo (30-10-92), sobre el manejo de cosecha y post-cosecha
(12-11-92) y sobre los resultados de los embarques experimeniales

(15-04-92).

b) Visitas a zonas productivas y andlisis de situacidn en terreno: duran-

te todo el ciclo productivo se realizaron visitas periddicas por parte
de Christian Krarup o Ulises Contador, o ambos, de la Universidad Ca-
télica, para supervisar y asesorar a los productores en el desarrollo
“del cultivo y en la solucidn de los problemas técnicos. El resultado
esperado, lograr una produccién de campo y un sistema de mangjo de
post-cosecha que permitiera exportar el producto por via maritima a
Canadd, fue alcanzado y constituye un mérito de los productores, algu-
nos de los cuales no habian cultivado tomates anles, ni menos con una

tecnologia especial como la requerida.

c) Reuniones y contactos periddicos con empresas: durante todo el proceso

productivo y, especialmente, desde cerca de la cosecha en adelante, se
realizaron numerosas gestiones con Fisher South America S.A., Fisher
Brothers Inc. y Sudamericana de Vapores para asegurar un manejo de co-
secha y post-cosecha adecuado, desde envases, cdmaras frigorificas,

embarques, etc. hasta recepcidn en Canadd.

3.2 Resultados de la produccidn

Los antecedentes exisientes de ensayos anteriores con el cultivar FA-144
y el requerimiento de al menos parte de la produccidn con fines de expor-
tacidn, obligaron al empleo de un manejo cultural cuidadoso y exigente en
mano de obra, de costo superior al tradicional pero econémicamente
justificable. En la Figura 1 se presenta una imagen representativa de un
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estado intermedio en el desarrollo de uno de los cultivos realizados, en
la que se puede apreciar algunos aspectos distintivos del sistema de ma-
nejo empleado en todas las plantaciones: plantas en hileras dobles, tuto-
radas, podadas en un eje, de gran uniformidad, resultado de fertilizacién

balanceada, etc.

En la misma Figura 1 es evidenie que las plantas no presentan, ni presen-
taron, problemas sanitarios importantes en ninguno de los predios. Los
tratamientos de control de enfermedades, insectos y malezas, realizados
prevenlivamente, de acuerdo a las regulaciones vigentes en Canadd, y el
monitoreo permanente de su eventual aparicién, permitieron Lener cultivos
libres de pestes, salvo brotes ocasionales de Scrobipalpula palpuloides,

principalmente en Limache y Maria Pinto.

Ademds de la manipulacidn y conduccidn de partes vegetativas, los antece-
dentes indicaban que en el cultivar FA-144 es de conveniencia regular el
nﬂmé}o de frutos por racimo. Este cultivar puede cuajar hasta 8 o mds
frutos por racimo, lo que sumado a su potencial genético limitado en
cuanto a lamafio de fruto, puede resultar en un tamafio promedio al Gptimo
demandado por el mercado. Por este motivo, como se aprecia en la Figura
2, se recomendd ralear a 5 o 6 frutos/racimo como mdximo, cortando el ra-
cimo una vez cuajado ese nimero de frutos. Esto permitid obtener una pro-
duccién de frutos de calibres de 67 a 77 mn y de 77 a 87 mm marcadamente

superior a la normal, presentada en la Figura 3.

Los resultados de este manejo exigente se reflejaron en la obtencidn de
rendimientos elevados, incluso de mds de 100 ton/ha en el caso de dos
productores, y de un producto de alta calidad. La mayor parte de esta
produccién se concentré en los meses de marzo y abril, tal como se espe-
raba por la época de siembra, proporcionando una cantidad y calidad de
frutos mas que suficiente para los embarques experimentales, y para que
los productores recuperaran sus costos y obtuvieran utilidades vendiendo



PP 00 0000000000000 000000000000BOCFC

Figura 1. Visign general de un cultivo de tomate FA-144 del
FONTEC-ANASAC en enero de 1992.

Figura 2. Racimo del cultivar FA-144 raleado a 5 frutos.

proyecto
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en el mercado interno. Este aspecto era de gran preocupacién para el pro-
yeclo con el fin de no lesionar los intereses de eslos colaboradores, por

lo que la parle productiva puede resumirse como exitosa.
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Figura 3. Disiribucidon porcenlua! por calibre de frutos
del cullivar FA-144 sin raleo.
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3.3 Evaluacidn de cultivares en pre-cosecha

E1 cultivar FA-144 introducido hace tres afos y usado para los fines co-
merciales de este proyeclo, es el que ha demostrado mejores caracteristi-
cas productivas y un adecuado equilibrio entre aspectos cualitativos y
capacidad de conservacidn. Sin embargo, el mejoramiento orientado a una
mayor vida Gii) potencial y a una mejor calidad organoléptlica estd resul-
tando en nuevas variedades o lineas en conslante aparicidn y se estimd de
beneficio nacional introducir y probar otros materiales de posible

atraccion.

En la Estacién Experimental Los Panguiles, Curacavi, se probaron 21 cul-
tivares de diversos paises (Auslralia, Estados Unidos, Holanda, Israel e
[lalia), haciéndose un screening primario de caracteristicas pre-cosecha
y post-cosecha, incluyendo a FA-144 como testigo. En el Cuadro 1 se pre-
sentan los datos mds relevantes del rendimienio de estos 21 cultivares o
lineas, observindose diferencias apreciables de distribucidn por calibre

y rendimiento total entre ellos.

Cuadro 1. Rendimienlo por calibres, en %, y tolal, en lon/ha, de 22 cul-
tivares de lomale.

Calibre
Primera Segunda Tercera - Rendimienlo
(> 150 @) (100 a 150 g) (< 100 g} {lon/ha)
Anceo - 19 gl 102
Ansonio 18 51 31 104
Correcl 36 39 24 101
7-167 21 38 11 94
Edison a7 35 18 95
Empire 63 2l 11 93
FA-144 28 19 23 112
Giasonne 12 36 52 100
HMX 58 71 20 9 97
HMX 88 75 22 K 63
Horus 8 52 39 114
Galant 17 41 47 74
Nilg 3 16 6l 63
Ole 54 1 11 12
Pik Red 54 30 16 67
Pik Rite 47 38 15 6l
Red Center 37 0 33 82
Regency 32 45 3 87
Runner 45 36 19 66
Teresa 63 27 10 8
Tomgsa - 19 81 118
Yectra kL 10 25 93
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Frutos provenientes de estos mismos cultivares, cosechados al estado ini-
cio de pintén, fueron almacenados por 18 dias a 10°C, trasladados a una
cdmara de simulacién ambiental a 18°C por 3 dias y evaluados en sus
principaies caracteristicas de post-cosecha: color, firmeza y
pudriciones. Los resuliados se presentan en el Cuadro 2.

Cuadro 2. Evolucidn de color, firmeza y pudriciones en frutos de 22 cul-
tivares de tomate después de conservacién a 10°C por 18 dias y
a 18°C por 4 dias.

Color* Firmeza** Pudriciones (%)***
(18d-10°C)+(4d-18°C) (18d-10°C)+(4d-18°C) (18d-10°C)+(4d-18°C)

Anceo 7,0 7,0 7 5 0 10
Ansonio 7,0 7,0 3 3 0 20
Correct 6,0 7,0 3 3 10 25
7-167 6,9 7,0 7 5 0 25
Edison 5,4 7,0 3 3 20 30
Empire 6,5 7,0 2 2 30 40
FA-144 5,9 7,0 9 6 0 10
Giasonne 6,8 7,0 6 2 0 25
HMX 58 6 7,0 6 2 10 40
HMX 88 6,7 6,9 7 5,5 20 60
Horus 7,0 5,9 3 2 10 25
Galant 5,8 7,0 6 5,5 0 10
Nilo 6,9 7,0 3 3 20 30
Ole 7,0 7,0 3 2 0 20
Pik Red 6,9 7,0 3 2 0 40
Pik Rite 7,0 7,0 3 2 20 80
Red Center 5,8 7,0 5,5 3 20 60
Regency 6,5 7,0 3 3 0 40
Runner 6,8 7,0 5,5 5 10 50
Teresa 7,0 7,0 3 2 20 70
Tomosa 6,5 6,8 3 3 0 0
Veclra 6,6 6,9 V4 2 10 70
* fscala de color : 1 = verde inmaduro a 7= rojo maduro.
** Escala de firmeza: 1 = muy blanco a 9= muy firme.
**% DPudriciones : porcentaje de frutos con hongeos visibles.



Los datos presentados en Tlos Cuadros 1 y 2 deben tomarse con la debida
precaucidn ya que constituyen cifras de una evaluacién con manejo de pre
y post-cosecha estandar, que puede ser ng el mds adecuado para un deter-
minado cultivar. Su objetivo es permitir detectar aguellas variedades o
lineas que ofrezcan aspectos resaltanies en términos de produccidn en
campo y, especialmente, en comportamiento de post-cosecha. Las destacadas
debieran ser motivos de ensayos mds acuciosos, como ha sido el caso de
FA-144, a partiir de su evaluacidn inicial hace algunos afios.

3.3 Investigacidn en raleo y radiacién

La necesidad de contar con un producto de la mds alta calidad en tamafio y
coloracién, sin defectos estéticos, es fundamental para competir en el
mercado de tomates de lujo. La variedad FA-144 presenta frutos mds bien
pequefios y un ligero hombro verde, quizds sus dos defectos mds notorios
ante lodas sus caracteristicas positivas. E! tamafio mds bien pequefio ha-
ce recomendable ralear y el hombre verde, que se puede traducir en madu-
racién manchada, hace de interés estudiar alternativas para disminuir o
eliminar el problema.

Durante el desarrollo del proyeclo se realizaron investigaciones para de-
terminar el efecto de raleo y de la cobertura de frutos sobre ta calidad
de los mismos en la variedad FA-144. Estos estudios constituyeron 1a te-
sis de grado de la estudianie Srta, Gail Rybbert de la Universidad Catg-
lica de Chile y los resultados serdn presentados en extenso en la
publicacién de la misma; a continuacién se presenta una sintesis de los
resultados mds relevantes.

El raleo de frutos con distinta intensidad, como se aprecia en el Cuadro
3, resulta en un nimero efectivo de frutos a cosecha menor gue el preten-
dido por pérdida de algunos frutos, en un mayor peso promedio al dismi-

nuir el nidmero de frutes por racimo y en un porcentaje superior de
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defeclo por rajadura. Sin embargo, el aumento del tamafo justificaria la
prictica por el mejor precio que se obtendria por el producto.

Cuadro 3. Efecto de diferentes intensidades de raleo sobre el ndmero
efectivo, peso y rajadura de frutos del cultivar FA-144,

Intensidad de Nimero de Peso de % de
raleog frutos a cosecha frutos (qg) rajadura
2 frutos/racimo 1,97 172,2 43,6
3 frutos/racimo 2,78 166,5 21,4
4 frutos/racimo 3,73 148,1 10,4
5 frutos/racimo 4,61 138,5 5,2
6 frutos/racimo 4,94 138,2 1,8
Testigo 6,01 121,4 1,2

Los anlecedentes tanto del mercado externo como del mercado interno indi-
can que los precios son mayores al aumentar el calibre hasta un cierto
Timite superior al calibre alcanzado por el cultivar FA-144,

En la Figura 4 se presenta un ajusle lineal y exponencial de los valores
de peso por fruto obténidos,“observéhdose que’ eslos se incremenfan desde
121,4 g, en el testigo sin ralear, a 172,2 g en el raleo a 2 frutos por
racimo. £1 efecto positivo sobre el peso, sin embargo, resulta también en
un mayor porcentaje de frutos defectuosos, con rajadura. En la Figura 5
se observa que el porcentaje de rajadura se incrementa exponencialmente
al aumentar la intensidad de raleo, presentando el testigo sdélo 1,2% de
frutos rajados y, en el otro extremo, 43,6% al tratamiento de 2 frutos
por racimo. Los primeros cdlculos indican que con una intensidad de raleo
de hasta 4 frutos por racimo habria un equilibrio conveniente entre la
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agudizacién del defecto y el beneficio econdmico que se lograria por ma- .
yor peso de frutos ,al aumentar el calibre promedio de la produccidn.

En el Cuadro 4 se presenta la distribucién por calibres que se logra con
los distintos tratamientos de raleo, los que se desplazan hacia valores
superiores al aumentar la intensidad de esta prdctica. Cdlculos econdmi-
cos basados en el sobreprecio habitual de US$ 2,00/caja que se obtendria
por cada incremenio en un grado de calibre, por ej. de 57-67 a 67-77 mm.,
en los mercados exlernos, indican que la prdctica de raleo se paga y ge-

nera una mayor utilidad en el cultivo.

Cuadro 4. Efecto de la intensidad de raleo sobre el calibre de frutos del
cullivar FA-144,

Intensidad Calibres (% de fruios)

de raleo < 57 mm 57-67 mm 67-77 mm > 87 mm
2 frutos/racimo 4,6 13,7 39,4 42,3
3 frutos/racimo 6,0 16,5 39,8 37,7
4 frutos/racimo 8,7 25,2 48,7 17,4
5 frutos/racimo 12,1 29,7 47,7 10,5
6 frutos/racimo 14,2 31,7 46,0 8,1
Testigo 23,4 43,8 30,2 2,5

E1 uso de distintos tipos de cobertores, recomendados en varios paises de
Europa, para disminuir el hombro verde y lograr una mejor coloracidn de
los frutos, produjo efectos significativos sobre las variables medidas.
En el Cuadro 5 se presenlan los Lratamientos usados y el efeclo cue estos
tuvieron sobre la intensidad de hombro verde y contenido de clorofila en
la zona del hombro de los frutos. Por efecio, consideracicnes de costo y
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comodidad en su uso, el tratamiento de cobertura de los racimos con papel
de diario, como se hace actualmente para kiwi y uva de mesa en ciertas
zonas, seria conveniente desde un punlo de vista cualitativo y econémico.

Cuadro 5. Ffecto de distintos coberiores sobre la intensidad de hombro

verde y su concentracién de clorofila en frutos del cultivar

FA-144.

Tipo de Intensidad de hombro verde Contenido de clorofila
cobertor (notas de 1 a 7) (mg/g x 103)
Testigo 3,57 a 11,1 a

Celofan verde 3,07 b 10,0 ab
Celofan rojo 2,90 be 10,0 ab

Cartdn 2,68 cd 8,5 ab

Diario 2,36 d 7,30

Tela negra 1,01 e 4,3 ¢

3.4 Disefio de envases y pallets

La falta de experiencia en la exportacién de tomates hizo necesario dise-
fiar envases y pallets para los embarques experimentales. Para este fin se
determiné la relacién peso-calibre del cuitivar FA-144 con el objetlo de
optimizar el uso de espacio en el envase y lograr un peso final uniforme
de las cajas. En la Figura 6 se presenta la correlacidn entre peso y ca-
libre oblenida de un muestreo de 1405 frutos, pudiéndose observar las si-
guientes relaciones de didmetro-peso aproximadas para los frutos:
5 ¢m-100 g, 6 cm-150 g y 7 cm-200 g.
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Los anlecedentes anteriores, mds mediciones de didmetro polar, permitie-
ron evaluar las posibilidades de uso de distintos envases disponibles en
el mercado y todos aquellos que poseia la empresa Fisher South America
S.A.. Ninguno de Tus envases usados para los productos horto-frulicolas
chilenos de exportacion cumplid con lodos los requisitos para ser usado
en tomate. Sin embargu, después de numerosas pruebas locales y de dos en-
vios de muesiras por via adrea a Canadd con los envases existentes que
parecian mas adecuados, se decidid, de comin acuerdo entre todas las par-
tes, por economia y conveniencia, en el uso de una caja uvera modificada
en su impresién para tomates.
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La disponibilidad inmediata de estos envases y de los correspondientes
pallets que tienen cabida optimizada en el contenedor, evitdé incurrir en
un gasto muy elevado en la confeccién de una matriz y hacer un nimero nd-
mero minimo elevado de cajas y pallets especiales. En la Figura 7 se pue-
de apreciar que el envase es atrativo, permite envasar 6 kg netos de
todos los calibres estandar en distintas disposiciones y presentia una re-
sistencia ya probada. En retrospectiva, como se discutird mds adelanie,
algunas caracteristicas de la caja, como su ventilacién y la disposicidn
de los frutos en dos niveles, probaron ser inconvenientes bajo ciertas

condiciones.
3.5 Investigacidn en fumigacion

La eventual apertura de otros mercados de gran interés, como Estados Uni-
dos, aclualmente vedado por molivos cuarentenarios para la exportacidon de
tomates desde Chile, podria resultar en el requerimiento de fumigacién de
los frutos con bromuro de metilo. Por lo mismo, se decidid estudiar la
respuesta de la maduracidn y calidad de los frulos de tomale de los cul-
tivares FA-144 y Red Centre (variedad con gen rin) a aplicaciones aclual-
mente recomendadas para frutas por el Departamenio de Agricultura de
Estados Unidos. Este trabajo constituy parte de la tesis de grado de la
estudiante Srta. Beatriz Ceardi y para el cual se contd con la desintere-

,sada colaboracion de INTEC/CORFO. Los resultados serdn tratados en exten-

so en la publicacién de dicha tesis; -a continuacién se resumen los

resultados mas generales.

La fumigacién de frutos de tomate con los tratamientos hechos con bromuro
de metilo produce un retraso del proceso de maduracién de los mismes, me-
dido como evolucidn de color en post-cosecha. fn la Figura 8 se observa
que el efecto retardador de los tratamientos con bromuro de metilo es mas
intenso a dosis mds altas y en los estados mds inmaduros de los frutos
del cultivar FA-144, en los frutos verde-maduro incluso se observaron
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Figura 7. Caja de cartdn, separados de niveles y papel camisa usados para
' el envio de Lomates en los embarques.

COLOR DE LOS FRUTOS

Ensayo 1 Var. Carola

Madurez de cosacha

Blo W2« CEdaz Zaa

Dosie wn qr/m3

Figura 8. Evolucidn del color en post-cosecha (14 dias a 10°C y 3 dias a
18°C) de tomates fumigados con CHzgy.
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sintomas de maduracién desuniforme con dosis de 32 y 48 g de bromuro de
metilo por m3. Este retraso en la maduracién es coincidente con 1o repor-
tado en la literatura y podria considerarse beneficioso en cierto estado
de madurez para situaciones en que se requiere una mayor duracidn en
post-cosecha. Sin embargo, hay otros efectos de la fumigacién que resul-
tan inconvenientes.

En el Cuadro 6 se presenta la incidencia de problemas patoldgicos sobre
frutos fumigados con bromuro de metilo y testigo. En todas las situacio-
nes, en las dos variedades tratadas, la aplicacidn del gas resulta en un
incremento significativo de las pudriciones en los frulos. Este hecho su-
mado a otras variables medidas en que se detectaron efectos deltrimenta-
les del bromuro de metilo, como consistencia, apariencia y pudriciones
del caliz y calidad visual de los frutos, permite resumir gque los trata-
mientos con bromuro de metilo, aungue posibles para cumplir requisitos
cuarentenarios, algunos efectos menores indeseables, especialmente en
frutos mas inamaduros iratados con dosis altas.

Cuadro 6. Efecto de la fumigacidn con distintas dosis de bromuro de meti-
lo sobre el desarroilo de pudriciones* en frutos de tomate
FA-144 y Red Centre.

Dosis de Br CH3 Cultivar FA-144 Cultivar Red Centre
0 1,19 ¢ 2,01 ¢
24 1,62 b 3,63 ab
32 1,69 b 4,07 a
48 1,99 a 3,23 b

* Escala de notas: 1= sin pudriciones, a 9= pudricidn extrema.
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3.6 Visitas FONTEC

E1 Ejecutive de Proyecto de FONTEC, Sr. Jorge Olivares C., con quién las
contrapartes y entidad ejecutora mantuvieron un esirecho contacto en las
distintas etapas ejecutadas, realizé visitas a los cultivos de dos pro-
ductores en la zona de Curacavi y Maria Pinto y asistid a los Seminarios
organizados por FEDEFRUTA y por las empresas ANASAC ¥ Sudamericana de Va-
pores, en Santiago y Limache, respectivamente, Fste seguimiento de las
actividades y comunicacidn permanente, debe haber permiiido un control de
gesLidn y conocimiento de cada una de 1as etapas del proyecto.

3.7 Embarque de prueba aéreo

Las actividades contemplaban la realizacidn de un embarque aéreo para la
definicién de aspectos bdsicos para la presentacién del producto (estados
de madurez, calibres, etc.), determinacidn del envase definitivo, conoci-
miento del producto por parte del recibidor, etc.. E1 19-11-92 se envid
una muestra representaliva del producto a cosechar a Fisher Bros. Inc.,
Canadd, para estos fines.

En las pdginas siquientes e incluye copia del fax con los comentarios del
embarque por parte del recibidor en que se sefialan varias imperfecciones
a corregir, precios del momento en el mercado y la reaccidn general ante
el producto; "se estima que varias mejoras menores resultarfan 0 harian un
producto excelente",

Todas las sugerencias posibles de incorporar a 10s embarques experimenta-
Tes por via marilima fueron hechas. Algunos de los puntos, como indice de
madurez, calibracidn, separadores de frutos, etc. no fue posible corre-
airlos en forma completa debido a 1a naturaleza primaria, artesanal y ex-
perimental de los embargues, pero son de solucién fdcil en la exportacidn
de grandes voldmenes.
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2087 9% 15:33 FAX 314 351 2643 FBI FOODS ool ou2
-+ ) - -
Fisher Bros. Sales Ine.
FAX:  (314) 384-2643
YELEX 0S 327832
FESRUARY 27, 1992
MSG. NO.: F-1453-92
PAGE(S): 2
TO; CHERISTIAN KRARGP FM: TAUL MARYER
CO: GATHOLIC UNIVERSITY CC:  SUAN PABLO/FSA

RE: TOMATGES

© BELOW ARE TRE COMMENTS OF OUR FEOPLE AS WELL AS CUSTOMERS KE THE TOMATC SAMPLES:

=

. SHAPE - GENERALLY VERY GOQD. NQ CHANGES NECESSARY.

2. SIZING - SOKE IRREGULAR SIZING IN BOXES. SEQULIZ EBE A LITTLI MOAS UNIFORM.

3. PACKAGING - CARDBOARD CARTONS ACCEPTABLE FOR NOW EUT WE SKOULD DREVELOP
SOMETHING MORE APPROPRIATE ONCE VIABILITY OF PROJECT IS CLEARLY ESTABLISHED.

- DIVIDERS SHOULD BE INSTALLED FCR SETTER PRCTECTICN AND
PRESTUTATION.

- FOAM SEPARATOR SEEMED TO WORX THOUGH JOURHEZY SHORT VIA ZIR.

STICKERS SHOULD BE ON EVERY TOMATO.

FAPER CANNGCT BE BLUE/PURPLE. USE LIGHET GREIEZN {FIRET CHOICZ) OR
WHITZ ZAPER,

4. COLOUR - EXACTLY AS PER YOUR DESCRIPTION. INITTALLY CUSTOMERS INSISTING ON
'GREEN “BREAKERS" THOUGH PINK COULD BE DEVELODEDR CNCE CUSTOMERS SHOW
CONFIDENCE IN THE PRODUCT'S SHELD LIFE.

5. CONDITION - GENERALLY SOUND THOUGH & LITTLE TOO MUCH SCARRING 2ND BRUISING.
DIFFICULT TOQ SAY IF BRUISING WAS STRICTLY 2 FONCTION OF TACKASING OR
MATURITY THCUGH DEFINITELY MORE PREVALENT IN RIEZR FRUTT.

RE SCARRING, EVERYONE AGREED THAT "SLIGATLY" TIGHTIR STANDARDS WOULD
SIGHWIFICANILY ENHANCE QVERALIL IMPRESSION.

8. CALYX - ALL SAMPLES WITH CALYX GAVE BETTER IMPRESSION. A MUST IF WE ARE TO
SZLL AT BEZT PRICES.
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7. PACKING - ALWAYS CALYX END UP. DID NOT ARRIVE THAT WAY SC WE DON'T KHOW IF
THEY WERE PACKED CALYX END UP AND SEIFTED OR WERE PACKED IRREGULARLY.

8. RIPENING - FRUIT WAS LIFT IN OFFICE OVER WEEKEND AND 2IPENED INCREDIBLY FAST
(I.E. RED Wa3 50FT RIPE, PINK WERE VERY RIPE, GREEN WERE FIRM PINK TC RER) .
SPEED OF RIPENING WAS SOMEWHAT SURPRISING GIVEN YCUR COMMENTS ABCUT SHELF

T.ITS
LLva.

- RIDENING WAS NOT EVEN, LEAVING GREEN BLOTCEES OR SANDS ON RIPE
RED FRUIT. IN VIEW OF TERMINAL MARKET ZXPERT, THIS IS A VERY NEGATIVE
TACTOR. BOPEFGLLY YOU KNOW WHY THIS WOULD HAPPEN IN ORDER TO DO EVERYTHING
TC AVOID TEAT PROBLEN IN FUTURE SHIPMENTS.

PRODUST - LASTE VERY GUOR.

Ce}

- SKIN/RIND A LITTLE THICX IN VIEW OF COUPLE OF CUSTOMERS. THEY
FEEL MORE JUICE, LESS PULP IS PREFERABLE IN OUR MARKET.

GENERAL REACTION, HOWEVER, WAS QUITE POSITIVE WITH OVERALIL FEELING THAT SEVERAL
SMALIL IMPROVEMENTS WOULD MAKE FOR AN EXCELLERT FRODUCT.

CURRENT TOMATO MARKET AS FOLLOWS:

MARCC 15LBS 24 CDN - CLASSIER THAN CEILE SAMPLZIS
SPAIN i5L8¢ 20 CDN - LOWER 3TANDARD THAN CHILE
ISRAEL 13.85 G CDhu

QUEBEC 10LE3 19 CDN - HYDROPONIC (EXCELLENT)

MIGHT LOOK AT PRICING AT 20-22 CDN (18-1¢ geh) FOR 15LB EQUIVALENT, ASSUMING
PRODUCT ARRIVES IN EXPECTED -1 CONDITION.

IF vOU NEED FURTHER INFO, DON'T HESITATE TO CALL.

ALSO LOOK FORWARD TO YOUR . PLANS RE [JPCOMING SHIPMENTIS. DON'T KNOW THAT AIR
SHIEMENTS ARE VIABLE AT PRICES SHOWN EUT I LEAVE THAT TOQ YQU TO DECIDE.

LOOKIga FCRWARD TO HEARING FROM YQU.
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3.8 Embarques maritimo-terrestre a Canadd

E1 objetivo fundamental de los embarques experimentales proyectados, la
actividad mds costosa, riesgosa y fundamental del proyecto, fue determi-
nar la factibilidad bioldgica y econdmica de enviar tomates desde Valpa-

raiso por barco y camidn a Canadd.

Debido a la implantacidén més bien tardia de los cultivos, la mayoria de
los productores inicié la cosecha a inicios de marzo, consiguiendo vold-
menes significativos de cosecha a partir de la segunda guincena de ese
mes, lo que resultd apropiado para la comercializacidén interna del pro-
ducto, por el repunte de precios del producto gue ocurre en esa época, ¥
para realizar el primer embarque experimental el dia 19-I11-92 y el se-
gundo, el 22-111-92.

Los embarques deben hacerse en contenedores porque los barcos friogorifi-
cos destinados al transporte de frutas sdlo tienen bodegas a 0°C y tomate
es una especie susceptible a dafio por enfriamiento que debe ser transpor-
tada a + 10°C. Este hecho es relevanie porque no todos los barcos tienen
la capacidad de transportar contenedores y no todas las compafiias usan el

mismo tipo.

El primer embarque, debido a los niveles de produccidn adn en crecimiento
en los cultivos, requirid acopiar producciéh por varios dias en el frigo-
rifico arrendado por Fisher South America S.A., en San Felipe. El dia
19-111-92 se conlaba con material acumulado desde el 13-111-92, con dis-
tintos estados de madurez y otros tratamientos, provenientes de los dis-
tintos productores y zonas. Fste material que palletizado (ver Figura 9)
y llevado al puerto donde, previa inspeccion SAG, fue consolidado en un
contlenedor, con 23 pallets de 112 cajas cada uno (2.576 cajas lotales), y

embarcado en el Iberian Reefer de Lauritzen,

El sequndo embarque requirid menos dias de acopio, desde el 16-I11-92, y
fue consolidado después de una demora importante en el puerto, debido al
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requerimiento de permiso de libre trdnsito por Estados Unidos exigido por
el USDA, el 22-111-92, con 21 pallets que totaiizaron 2.288 cajas de pro-
ducto, en el Tomishima Maru de la Sudamericana de Vapores.

En general, la experiencia obienida durante esta etapa del proyecto es de
gran valor ya que permitid extraer algunas ensefianzas importantes para
futuras exportaciones:

- es necesario contar con un volumen suficiente de produccidn que permita
completar 1a carqa de un contenedor con el menor tiempo de acopio posi-
ble,

- la existencia de diversas zonas productivas y el embalado en los pre-
dios hace dificil el control? de calidad,

- la disponibilidad de barco con contenedores es variable y resulia in-

cierta su posibilidad de uso,

- resulta posible, aln para un sistema de exportacidn adaptado a una si-
tuacidn puntual, con participantes inexpertos {desde productores a en-
tidad ejecutora), 1llegar a exportar tomates y casi o todos los
problemas detectados debieran superarse con facilidad en un sistema in-

tegrado para mayores volimenes.
3.9 Inspeccidén de embarques en Canadd

La inspeccién a la llegada fue realizado por personal de Fisher Bros.
Inc., Eugenio de Marchena, Gerenle General de ANASAC, y Christian Krarup
de la P. Universidad Catélica de Chile.

La idea de realizar dos embarques era lograr una llegada diferenciada de
los mismos para poder hacer una inspeccidn acuciosa de los distintos tra-
tamientos en el mercado de destino. Sin embargo, el primer contenedor en-

viado se retrasd y llegd, después de 17 dias de viaje, en 1a misma fecha
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que el segundo contenedor que demord 14 dias en el viaje. Ambos contene-
dores llegaron un dia sdbado (4-1V-92) vy debid esperarse hasta el lunes
para su aperiura e inspeccidn por el Ministerio de Agricultura de Canada,

19 y 16 dias después del embarque, respectivamente.

E1 retraso del primer contenedor se debié a que el sistema de refrigera-
cién del conienedor resulté ser incompatible con el sistema de refrigera-
cién de Jlos camiones frigorificos disponibles en Filadelfia y hubo
necesidad de esperar y hacer conexiones para su transporte por ferroca-
rril a Montreal, lo que en la prdctica resuita un sistema lento e inade-
cuado. Debido a esle periodo de transporie mayor que el presupuestado y a
la presencia de tratamientos con frutos cosechados rosados hasta 25 dias
antes de la inspeccidn, la mayoria de las cajas presentaba alguno de di-
versos problemas posibles (sobremaduracién, pudriciones, deshidratacidn
de caliz, etc.), demostrando la importancia de ciertos problemas de difi-
cil suposicién y prevencidén para los sectores nacionales. Una vez expues-
to a ellos, las soluciones posibles son claras y esto debe considerarse
uno de los grandes beneficios de los embarques experimentales.

En el segundo contenedor, con un tiempo de acopio mds razonable y con un
periodo de transporte casi normal, ya que con 1a mayor diligencia se po-
dria lograr un periodo desde embarque a recepcidn de 14 dias, la calidad
del producto fue, en promedio, marcadamente superior. Esto, a pesar de
una estiba defectuosa de los pallets que fueron ubicados pegados a un
costado y entre ellos, con sélo un espacio libre entre un pallet y un
costado del contenedor, y de la ausencia de una cortina encauzadora del

aire frio de la unidad de refrigeracidn.

La naturaleza experimental del envio hizo conveniente incluir distintos
estados de madurez en el embarque y esto generd variaciones en la madurez
al arribo. En la Figura 10 se puede apreciar el estado general de los

frutos cosechados al estado inicio de pintdn, el mas inmaduro gue se em-
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barcé, durante la inspeccién hecha en Montreal. Los frutos de dos cali-
bres diferentes, 67-77 mm y > 77 mm, muestran una condicién fisioldgica y
fisica adecuada, 10 que resulta en una buena apariencia individual. Sin
embargo, el movimiento y vibracidn del transporte ha generado un reacomo-
do de los frutos, la que se agrava por el embarque en dos niveles. A pe-
sar de este aspecto de presentacidn, es importante destacar que los
frutos de la imagen demuestran fehacientemente la factibilidad bioldgica
del cultivar FA-144 de llegar al mercado canadiense, en buenas condicio-

nes, por via maritima.

En la Figura 11 se presenta una imagen de frutos cosechados al estado de
madurez rosado, el mds maduro que se embarcé, e incluso en esta situacidn
se observd un produclo sano a la 1legada, aunque con una obvia menor vida
Gtil remanente. Esto 1leva a un punto crucial en la filosofia de los em-

barques que marcd una diferencia con los requerimientos del recibidor,

La idea bdsica de embarcar en estado inicio pintdén a rosado pretendia
asegurar un criterio uniforme de cosecha, una alta calidad organoléptica
del producto y llegar a destino con un producto para competir con el to-
mate de lujo, que alcanza precios de US$ 3 a US$ 4/kg, como el tomate que
se aprecia en la Figura 12 y otros igualmente maduros originados en Ho-
landa, Israel, Marruecos, elc. Obviamente, mientras mds maduro se cose-
cha, menor serd la vida Gtil del producto.

En contraposicién, el recibidor es de la idea de embarcar en estados ver-
de maduro a inicio de pintén como maximo, para contar con un periodo de
comercializacién mas prolongado y evitar cualquier tipo de problemas que
puedan resultar en problemas de condicidn de llegada, aunque esto signi-
fique una disminucion de la calidad organoléptica.

En la Figura 13 se puede apreciar que efectivamente hubo problemas de
condicién de 1legada, especialmente en tomates cosechados rosades, en que
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Figura 11. Caja con frutos embalados al estado rosado a su llegada a Mon-
treal, Canada.

Figura 12. Caja de frutos cosechados al estado rojo para ser comerciali-
zados como tomate de lujo en Esiados Unidos.
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hubo desarrollo de pudriciones de la zona calicinar en algunos frutos.
Sin embargo, el andlisis de la situacién demostré que estos problemas
probablemente se hayan debido a diversos factores que incidieron en una
mala ventilacién del producto, como una estiba inadecuada, una caja de
dos niveles con camisa protectora, escasa ventilacion en el pallet, etc..
Estos problemas son parte de la experiencia y plenamente superables.

Ante la necesidad de evaluar el comportamiento de distintas fechas de em-
balado y estados de madurez, y de eliminar aquellas cajas con frutos so-
bremaduros o con cualquier problema de calidad, se decididé no enviar al
mercado una parte significativa de las cajas y hacer una seleccifn rigu-
rosa y reembalar agquellas a comercializar. Aparte de la eliminacidn de
frutos sobremaduros, de color rojo intenso, o con presencia de pudricio-
nes, también se descartaron todos los frutos que presentaron defectos fi-
sioldgicos o fisicos que, como se aprecia en la Figura 14,
correspondieron a problemas de hombro verde, maduracidén manchada, abra-
siones, machucones, otras formas de dafio fisico, etc.

E1 proceso de seleccidn, hecho a propdsito de manera muy rigurosa, de-
mostrd que hubo desuniformidad de criterio entre los productos respecto a
la calidad a embalar y que el control de calidad fue insuficiente. Obvia-
mente, esto se debe a lo imperfecio de un sisiema experimental y con es-
caso personal, pero constituye un punto crucial que debe ser resuelto
adecuadamente en operaciones comerciales de mayor volumen. El producto
reembalado fue levemente superior al 50% de Tas cajas sometidas a proceso
y fue comercializado en el mercado de Montireal.

3.10 Antecedentes de mercado

La informacidn estadisiica, diversas publicaciones, visitas al mercado
mayorista, visitas a supermercados y diversas entrevistas con personas
vinculadas al negocio permiten realizar una caracterizacidn primaria del
mercado canadiense de tomates frescos.
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Figura 13. Frutos con problemas de pudricidn en
1legada a Montreal, Canadd.

Figura 14. Muestra representativa de frutos descartados en el reembalado
hecho en Montreal, Canad4.
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Canada, como se puede apreciar en el Cuadro 7, tiene un consumo aparente
minimo de 140.000 ton de tomate fresco al afio. Debido a que 1a produccidn
local, proveniente en casi un 70% de invernaderos, alcanza solamente a
22.000 ton, menos del 15% del consumo aparente, el pais es un importador
nelo de cerca de 120.000 ton anuales. El principal proveedor externo del
mercado es Estados Unidos, seguido de México, Holanda, Israel, Marruecos,

Bélgica y otros paises.

Cuadro 7. Canadd: comercializacidn (ton) de tomates entre 1984 y 199]1*.

Afo Tomate cereza Tomate de campo  Tomate invernadero Total
L I L [ L I

1984 - - 4.791 105.089 11.644 782 122.306
1985 513 3.373 6.061 108.231 11.674 1.730 131.582
1986 684 4.301 6.022 115.111 17.085 2.636 145.839
1987 425 7.715 7.015 118.086 17.380 1.755 148.466
1988 243 3.258 3.864 119.237 15.271 1.480 143.353
1989 379 4,096 4.752 124,915 16.093 4,447 154,682
1990 560 4,286 7.181 107.456 19.392 5.658 144,533
1991 456 3.554 5.170 94 .450 15.523 6.617 125.770

Promedio 466 3.798 5.618 111.572 15,508 3.138 + 140.000

E1 consumo aparente indicaria que Canadd requiere importar el equivalente
a la produccién de unas 300 hecldreas cada mes; probablemente esta cifra
sea cercana a las 400 ha durante sus meses de invierno, el verano
chileno. En esia época, los tomates provienen mayoritariamente de Flori-

da, Estados Unidos, y por ser producidos con regimenes térmicos inadecua-
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dos resultan descoloridos, desabridos, harinosos y, en general, de
calidad pobre. Esto permite la entrada por via aérea, de tomate de alta
calidad proveniente de paises como Holanda, Israel, Marruecos y otros, 1o
que resulta en una oferta segmentada en el mercado: Llomate masivo, en ma-
yor cantidad pero de baja calidad y precio menor, y tlomate de lujo, en

menor cantidad pero de alta calidad y precio mayor.

Los precios del mercado canadiense, especialmente en Monireal y Toronto,
son similares, equivalenies, a 1lo0s precios del mercado mayorista de
Hunt's Point en Nueva York; en la prdctica son mercados intercomunicados.
Los antecedentes de precios disponibles fueron confirmados en la reali-
dad, siendo estos cercanos a US$ 1,40/kg, pra el tomale masivo, y de US$
4,00/kg, para el tomale de lujo, entre los meses de enero a abril,

Es de importancia destacar que siendo el mercado canadiense de importian-
cia, esta palidece ante el mercado estadounidense que importa 400,000
ton, por un valor superior a US$ 240 millones al afio. La consolidacidn de
las exportaciones a Canadd seria un paso significativo hacia la penetra-

cién de este inmenso mercado.
3.11 Andlisis econémico

£1 resultado econémico de los embarques, como se esperaba por la natura-
leza experimental que hacia necesario incluir diversos tipos de produc-
tos, por la inexperiencia implicita en las diversas etapas y por
dificultades de gestién y escala, fue negativo y no debe ser analizado
desde un punto de vista estrictamente econdmico. Existe una utilidad sig-
nificativa en la experiencia adquirida y en la comprobacion de la casi
totalidad de los supuestos econémicos predichos para el proyecto, como se

demuestra en el andlisis siguiente.

Los niveles de produccién de los distintos agricultores, a pesar de la
siembra un tanto tardia, fueron cercanos y en algunos Casos sobrepasaron
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las 100 ton/ha, comprobdndose e1 potencial productivo estimado en el
proyecto. Los costos de produccién promedio fueron similares a los del
Cuadro 8, que fue la base usada para el proyecto. Las variaciones de coS-
to entre productores estuvo dada por disponibilidad de algunos insumos,
criterios de amortizacidn, etc. pero en las discusiones hubo consenso en
que el costo de produccidén podria estimarse en $ 30/kg, o US$ 0,08/kg.

Los precios del mercado interno, a nivel mayorista, durante la época de
realizacién del proyecto, como se aprecia en la Figura 15, son cercanos a
$ 55/kq o US$ 0.15/kg. Los productores iniciaron sus ventlas en predio a
alrededor de $ 70/kg y 1legaron a vender a valores sobre $ 200/kg, debido
al sobreprecio que liene el tlomate de larva vida o duro en el mercado
interno. Esto 1llevé a una recuperacién de los costos de produccidn y a
obtencién de utilidades variables segin los productores, a pesar de 1la

produccién aportiada para la exportacién.

Los costos de exportacién efectivos, los gue se presentan en el Cuadro 9
para uno de los embargques maritimos, alcanzaron a US$ 1,51 por concepto
de materiales y servicios en el pais y a US$ 4,32 por concepto de flete y
otros gastos en destino, To gque hace un total de US$ 5,83/ caja de b kg,
o US$ 0,97/kg. Estos valores resultaron casi exactamente iquales a los

Us$ 5,9 supuestos para el cdlculo del proyecto.

Los precios del mercado externo; ésiimados entre US$ 1,35 a US$ 3,00/kg
en el cdlculo del proyecto también se dieron en forma casi exacta. A con-
tinuacidén del Cuadro 9 se incluyen fotocopias de la informacidén diaria de
precios en el mercado de Nueva York, de los 6 y 7 de abril de 1992, fecha
de 1legada de los embarques a Montreal, mercado de precios equivalentes.
E1 precio del tomate masivo, de Florida, fluctué entre US$S 1,25 y USS
1,75/kq y el precio del tomate de lujo, de Israel y Holanda, fluctud en-
tre US$ 2,57 y US$ 4,00/kg, cumpliéndose plenamente las predicciones so-

bre este punto.
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Cuadro 8. Costo de preduccidn parea 1 ha de tomate fresco de expartacidn
pracigs de energ de 1992, sin IVA.

{tem costos Cantidad Vaior unitario Total Total Relativo
(u) (%) ) (%) {USS) (%)
A) INSUMOS
Semilla 0,12 kg 4.125.000 495,000 1.320 20,4
Br Metilo 10 1b 2.170 21.700 58 0,9
Pldstico 0,1 mm 12 kg 600 7.200 19 0,3
Arcos 67 u 1% ado 67 0 0,0
Postes 4" 133 u 1384 afio 18.35%4 49 0,8
Estacas 2" 1.075 u 63 67.725 181 2,8
Alambre 17/15 360 ka 971 afo  34.920 93 1,4
Colihues 2,4 m 33.400 u 3% afo 100.200 267 4,1
Cordel plastico 20 kg 1.200 24,000 . 64 1,0
Grapas (1 x 12) 4 kg 600 2.400 6 0,1
Urea 700 kg 93 65.100 174 2,7
Super fosf. triple 200 kg 85 17.000 45 0,7
Suifato de potasio 200 kg 106 21.200 57 0,9
Selecron Z L 10.370 20.740 55 0,9
Neres 2 kg 6.860 13.720 37 0,6
Belmark 1 L 19.700 19.700 53 0.8
Lannate 90 1 L 44,000 4G.000 107 1,7
Benlate 50 0,5 kg 9.000 4.500 12 0,2
Captan 80 2 kg 2.750 5.500 15 0.2
Bravo 500 4 kg 5.990 23.959 64 1.0
Citowett LC I,5 L 2.100 3.159 8 0,1
Cajas 3/4 cosecha 300 u 125% afio  37.500 100 1.5
Pliastico I[mpol 5 kg 1.000 15.000 40 0,6
Total insumgs 1.043.635 2.783 43,1
B) LABQRES
Almicigo 6 JH Z.000 12.000 32 0,5
Aradura 0.4 JTI 21.000 8.400 22 g,3
Rastrajes (3) 0,6 JTI 22.400 13.440 36 0,6
Fertilizacidn (3) K] JH 2.000 6.000 16 0,2
Melgadura 0,2 JTI 22.400 4,480 12 3,2
Acequiadura 0,1 JT1I 22.400 2.240 5 0,1
Paleo acequias 1 "JH 2.000 2.000 5 g,1
Plantacidn 8 JH 2.000 16.000 43 0,7
Replante 1 JH 2.000 2.000 5 0,1
Riegos (18) 18 JH 2.000 36.000 96 1,5
Cultivadora (3) 6 JH 2.000 12.000 32 0,5
6 JA 2.000 12.000 32 0,5
Aplic. pesticidas{10) 20 JH 2.000 40.000 107 1,7
Postadura 45 JH 2.000 90.000 240 3,7
Alambrado 15 JH 2.000 30.000 80 i,2
Desbrote y amarre 120 JH 2.000 240.000 640 9,9
Cosecha 200 JH 2.000 400.000 1.067 16,5
Acarreo insumos 4 JH 2.000 8.000 21 0,3
1 JT1 20.000 20.000 53 0,8
Fletes (50 km) 100 ton 2.000 200.000 533 8,3

Total labores 1.154.560 3.079 47 .6
Total costos 2.198.195 5.862 gQ,7
[mprevistos 5% 109.910 293 4.5
Costo financierg 115.405 308 4.8

Costo directo total () 2.423.510 6.463 100,0
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Figura 15. Précio promedio de tomate en el mercado mayorista

de Santiago. Promedio 15 afios.
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Cuadro 9. Costos externos y costos internos para la exportacion de
tomates por via maritima, en contenedor.

SIEAER SOWTA mMERICH 3.0 PRV TRy Rl

) W00 loerian Reever : Humero ase oajan Ly 7

Lo
FLlece San feilipe—Valparaiso
Tomv e ads OS2 SaDarEae
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FREN LS LU SEnS y
Consolicacion Contalners SRR I oY RIS PRI
DML (Soueiary WS % LG/ Nave . MIZG SRRV
Total 1.35523 o R

Fiete tMarisima TR Tt by Z50. il
Segura ftaritimo ST WA LT oo
Despachos Q. 1300 EZ4. 88
Cargas del Fuerto QL BpSES 1, 783.4%
Costos de Rimacenaje O, 3452 2,174, 60
inspecciones IR Lt 145,92
Derecnos HAduana PRI 2. &
Aetransport s e o0 sl S0
’ EREW o 513D Tay it 29
Totai Custos DAGEr1TIOS @ Internos Z. o286 13,014, 70
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MUSHROOMS:  ABOUT STEADY
PA 4 quart basket madium-large 4.00-4.50 fair
condition 3.50-3,75 small-medium 3.00-3.50 few
275 film wragp *~ 7 " ~uerte lrge 500-10.00
occasional higher rnediom 8.00-8.50 small 7.00-
7.50 10-12 cunca ¢ . +0.20 few 8,50 8-14 ounce
9.50-10.50 sty 13.90 12-8 ounce 7.00 10
pound carton large 12.00-13.00 medium 9.50-
10.50 few 9.00 fait appearance 8.00-8.50 small
10.00-11.00 occasional lower 3 pound carton
Shiitake 15.00-16.00 occasional higher fair
quality 12.00-74.G0 <ccasional lower Chanterelle
or pound 18.C0-20.00 cccasional lower White &
Elack Trumpet psr pound 15.00 Morel per
gound 25.00 5 pound carion Crimini 10.00-12.00
ortabella 13.00-15.C0 fair quatity 10.00-12.00
Qyster 18.00-20.00 !TALY 3 kgm crate Cyster
Pleurotus 28.C0-30.00 CA carton 12 film bags
Enoki 3.2 ounce 14.50 3.5 ounce 15.00 JAPAN
carton 24-3.2 cunca film bags Encki 30.00

ONIONS, DRY: ABTUT STEADY
50 pound sacks US No 1 or generally good
quality unless ctherwise
stated:
YELLOW: 1D-OR Spanish Type jumbo 18.00-
20,00 mosty 20.C0 'aw 21,00 occasional 17.00
NY ORANGE COUNTY Giobe Type 70 percent 2
inch & larger 12.00-13.00 master container mesh
sacks 153 pound 13.00-13.50 20-2 pound 12.50-
13.00 NY WESTERN SECTION Globe Type 70
ﬁercam 2 inch & larger 15.00-17.00 occasional
igher master container mesh sacks 15-3
pound 14,00-15.00 20-2 pound 13.00-14.00
CANADA ONTARIQ Glabe Type 70 percent 2
inch & larger 16.00 repacked en-route Globe
Type master container mesn sacks 20-2 pound
1!.50—13.& 15-3 pound 13.00-13.50 NEW CROP
TX & MEXICO Grano Type jumba 25.00 CHILE
mggund crate Valencia Type 36s & 48s 26.00-
28. 60s 27.00-28.00 lew 25.00
WHITE: MEXICO colossal 30.00 jumbo 27.00-
gggg Boiler Type 25 pound mesh sacks 18.00-

RED: 25 peund sacks unless otharwise stated

NY WESTERN SECTION jumbo 18.00-20.C0
large 17.00-18.00 medium_15.00-16.00 small
9.00 NY ORANGE COUNTY medium 16.00-
17.00 NEW CRCP MEXICO jumbo 22.00-24.00
large 22,00 medium 18.00-20.00¢

POTATOES: ABOUT STEADY

50 pound sacks US No 1 size A washed or
brushed unless otherwise stated:

ROUND WHITES: ME 6.00 some 5.50-5.75 large
6.50-7.00 master container paper bags 10-5
pound 7.00-7,50 5-10 pound 6.50-6.75 NYLI
supplies very light large 6.256.50 CANADA CD
No 1 PRINCE EDWAHRD ISLAND 6.25-6.50 faw
6.00 large 6.75-7.00 repacked locally loose 10
pound film bagg'tzs master container film bags
10-5 pound 7.25-7.50 5-10 pound 6.25-7.25 N
CRO#® FL 14.00-15.00 size B 17.00 .
ROUND REDS: MN-ND RRV 7.00-8.00 few 6.50
size B8 11,00-12.00 mostly 12,00 FL 12.00-13.00
Size B 17.00-19.00 CA carton 14.00-15.00

LONG WHITES: CA carton 15.00-17.00 size B

18.00
RUSSETS: 50 pound carton count unless
otherwise stated:
Burbank ID 70-803 10.50-11.00 mostly 11.00
some 11.50 {air condition 9.00 ane label 13.00-
14.00 90s 8.00-9.00 mostly 8.50-9.00 few 9.50
fair condition 7.00-7.50 cne {abel 10.00-11.00
mostly 10.50-11.00 100s 7.00-8.00 fair condition
5.00-6.00 cne label 9.00-10.00 few 8,50 120s
6.00-6.50 fair condition 5.50 one label 8.50 10
ounca minimurn 9.00-3.50 one label 10.00-11.00
sacks 9.50-10.00 US No 2 4.50-5.00 one label
5.50-6.00 master container film bags 10-5 pound
carton 6,00-6.50 one label 7.50 WI 80s 8.50-9.50
mostly 9.00-9.50 90s 7.50-8.50 mostly 8.00-8.50
100s 7.00-7.50 WA & OR offerings insufficient ta
uote CANADA CD No 1 PHINCE EDWARD
ISLAND 70-80s 7.00-8.00 90s 7.00-7.50 100s
6.00-6.50 10 ounce minimum 6.00-6.50 NEW
BRUNSWICXK 80s 7.50 90s 7.00 100s 6.50 10
ounce minimuym 7.00-7.50 Repacked locally
origin unknown master container film bags 10-5
pound 7.25

TOMATOES:

BARELY STEADY
Turninz%Pink FL 25 pound carton extra large
18.00-20.00 occasional higher fair quality 16.
17.00 High Reda Color 14.00-15.00 fair condition
11.00-13.00 large 16.00-18.00 fair quality 14.00
High Red Color fair condition 10,00 BAHAMAS
supplies insufficient to quote MEXICO 1 layer
flat 4x5s High Red Colot 8.00 ISRAEL 5 kgm ilat
tray pack giant (77-87mm) 18.00-20.00 extra
large 867-7 mm} 18.00 carton loose large (57-
67mm) 15.00-16.00 babhlg?.s"mm 8-1 pound
baskets 13.00-14.00 NE RLANDS 7 kgm flat
82-102mm Pink-Light Red 21.00-23.00 Turning

18.00 DOMINICAN REPUBLIC supplies:

insufficient to quote

Rapacked locally: 18 pound carton 5x5s 16.00-

19.00 few 20.00 5x6s 15.00-18.00 few 19.00 6x63

14.00-17.00 few 18.00 6x7s 16.00-17.00 film

wrapped tubes 20-3s 18.00

Plum T._yfe: zsdpound carton MEXICOQ 28.00-
28.00-

30.00 30.00 High Red Color fair
condition 22.00-25.00

Charry TE o: Flat 12-1 pint baskets FL 18.00-
20.00 MEXICO 18.00-20.00 High Red Color
15.00-17.00 ISRAEL carton 8-250 gm baskets

CACTUS PEARS {PRlCKLY PEAR) MEXICO
supplies insufficient to quote

CACI;IOAMBOLA: (Star Fruit} FL flat carton 20s few
45,

CHERIMOYA: CA supplies insufficient to quote

COCONUT: DOMINICAN REPUBLIC sacks 40-
508 12.00-13.00

GUAVA: FL 10 pound canon 14,00-15.00

KUMGQUAT: 10 pound carton CA 8.00 one label
14,00 FL. one label 5.00-7.00

PASSION FRULT: CA supplies insufficient to
quote

PLANTAINS: 50 pound carton COLOMBIA
Yeillow 16.00 occasional higher ECUADOR
Green 13.00-14.00

SUGAR CANE: FL bunched 10s 10.00-11.00
HERBS

ANISE: {Fennel) CA carton 18s one label 13.00-
14.00 305 12.00 one label 14.00-15.00 24s 15.00-
16.00 AZ carton 36s light weight 10.00

'ARRUGULA: FL 4/5 bushel crate bunched 158

}g%-ta.oo few 14.00 carton 24s one label 8.00-

BASIL: FL bushai crate bunched 15s 13.00 few
15.00 ISRAEL 1 kgm carton 15.00

CHERVIL: film bag 123 FL 13.00 ISRAEL 1 kgm
carton 15.00

CHIVES: film bag 12s CA 4.00-5.00 FL 6.00

CILANTRO {CORIANDER}): 4/5 bushel crate &
bushei crate FL 10.00-12.00 fair condition 8.00
ISRAEL 1 kgm carton 15.00

DILL: 1/2 bushel crate bunched 245 FL 10.00-
12.00 few 8.00-9.00 TX 10.00-12.00 one label
14,00-15.00

ESHALLOTS: FRANCE mesh sacks 4-10 & 3-10
pound bags per pound 2.50-2.75

GARLIC: carton ggr pound CA 30 pound White
super colossal 1.20 few 1.10 MEXICO Red No 11
1.20 No 10 1.10 No 9 1.00 No 8 90¢ No 6 85¢
ARGENTINA 22 pound crate White No 7 1.20-
1.22 No 6 1.10

GINGER: 30 pound canon&er pound HI 90-1.00
rnostly 90¢ COSTA RICA 7

HORSERADISH: NJ 5 pound film bag topped
8.00-10.00

MARJORAM: Bunched 128 carton FL 8.00-9.00

MINT: FL cucumber crate 12s 8.00-10.00 few
11.00 carton 123 7.00-8.00

OREGANQ: Bunched 12s Carton CA 9.00 FL
8.00-9.00 ISRAEL 1 kgm carton 15.00

PARSLEY:

1-2/5 bushel crate & bushel baskat bunched 60s
unfess otherwise stated Curly Type FL 8.00-
10.00 1-1/9 bushet crate 6.00-7.00 1/2 carton
30s 3.50-4,00 TX 12.00-14.00 smaill bunches
7.00-8.00 1/2 bushel carton 30s 7.00-9.00
MEXICO small bunches 7.00 Plain Type FL 8.00-
10.00 1-1/9 bushal crate 7.00 1/2 bushel carton
308 3.50-4,00 TX 12.00-14.00 small bunches
8.00-10.00 1/2 bushel carton 30s 7.00-9.00
MEXICO smail bunches 3.50-4.00

PARSLEY RQOT: TX carton bunched 24s 24.00-
25.00 125 10.00-12.00 fair condition 7.00

ROSEMARY: Carton & film bag bunched 125 FL
8.00-9.00 CA 5.00 ISRAEL 1 kgm carton 15.00

SAGE: Bunched 123 carton & film bag CA 9.00
FL 8.00-5.00 {ISRAEL 1 kgm carton 15.

SORREL: CA carton bunched 12s 9.00 ISRAEL
1 kgm carton 15.00

TARRAGON: carton & film bags bunched 12s
CA 9.00-10.00 FL 8.00-9.00 ISHAEL 1 kgm
carton 17.00

THYME: cartc;n & film bag bunched
12s CA 9.00 FL 8.00-9.00 ISRAEL 1 ¥gm carton
15.00 JAMAICA carton 16.00-18.00

WATERCRESS: FL carton bunched 24s 7.00.
9.00 few 6.50

MISCELLANEQUS ORNAMENTALS

FLOWERING KALE: CA canon 18s & 245 14.00-
16.00 fair condition 10.00-12.00

NUTS

Sacks 50 pound per pound unless otherwise
stated:

ALMONDS: CA 72-80¢
BRAZIL: BRAZIL 1.00-1.06

HAZELNUT (FILBERT): OR jumbo 85¢ large 75-

MIXED NUT: CA 95-1.10
PECAN: GA Stuarts 1.40-1.70 Blends 1.20
PEANUTS: GA 1-1/9 bushel crate 36.00-37.00

WALNUTS: CA jumbo 93-1.00

EFM/PRW/PHM/jc/ma
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MUSHROOMS:  ABOUT STEADY

PA 4 quan baskel madium-large 4.00-4.50 fair
condition 3.50-3.75 small-medium 3.00-3.50
occasional 3.75 fair nondition 2.80-2.75 tilm

wrappead (-0 - T LG mmagien
8.00-8.80 mostty 3.0 P07 .50 10-32
ounce 9.00-9.50 tcv. ace 9.E0-10.50

mostly 10.C0 1&-8 aunce 7._0 12 Dound canon
large 12.00-13.00 magiuvm 9.50-10.50 few 9.00
fair appearance 8.00-8.50 few 4.75 small 10.00-
11.0[?3 pound carton Siittaka 15.00-16.00
occasional high as 8.0 fair quatity 10.00-13.00
Hen of the ‘Woods 21.00 Thanterelle per pouna
18.00 faw 15.00 Whita & Ziack Trumpst per
pound 15.00 rforeil por gound 25.00 5 pound
carton Crimini 10.00-12.00 mostly 10.00
Portabella 13.00-15.00 fuir quality 10.50-12.00
Cyster 18.00 faw 16.00-17.00 CT 3 pound carton
Qyster 10.00-11.00 i75LY 3 ikgm crate Oyster
Pleurotus 29.00-30.00 ZA «amon 12 film bags
Encki 3.2 ounze 13 50 1.5 ounce 15.00 JAPAN
carton 24-3.2 ciince film czgs Znoki 20.00

ONIONS, DRY: ABOULY STEADY
50 pound sacxs US /o ¢ or generally good
$uali unless otherwise staiad:

ELLOW: ID-QR Zpanish Type jumbo 18.00-
20,00 mostly 20.63 f1w 21.00 occasional 17.00
NY ORANGZ CGUNTY Givbe Type 70 percent 2
inch & larger 12.00-13.060 master container mesh
sacks 15-3 round 13.00-12.50 20-2 pound 12.50-
13.00 NY WESTCA SECTION Globe Type 70

ercent 2 inck & ia.3v- 15.00-17.00 occasional

igher mastar containes mush sacks 15-3 pound
14.00-15.00 20-2 pounsd 13.00-14.00 CANADA
ONTARIO Glcse Type 70 percent 2 inch & larger
16.00 repacked en-route Giobe Type mastar

container mash fasvs 20.2 pound 12.50-13.00

15-3 pound 13.00-13.50 NEW CRCP TX &
MEXIEO Grano Type jumpo 25.00 CHILE 50
pound crate Valencia Type 368 & 48s 26.00-
28.00 60s 27.00-28.70 lew 25.00

WHITE: MEXICO colossal 30.00 jumbo 27.00-
5888 Boiler T'ype 2E pecund mesh sacks 18.00-

RED: 25 pound sacks uniess otherwise stated
HY WESTEAM SECTION ivmbo 18.00-20.00
large 17.00-12.20 medium 15.00-16.00 small
9.00-10.00 NY CRANGE COUNTY medium
16.00-17.00 NEOW CROP MEXICO jumbo 22.00-
24.00 large 22.00 maedium 18.00-20.00

POTATOQES: ABCUT STEADY

50 pound sacks US No 1 size A weshed or
brushed unless otherwise stated:

RQUND WHITES: ME 6.00 soma 5.50-5.75 large
€.50-7.00 master container paper bags 10-5
pound 7.00-7.50 5-10 pound 6.50-6.75 NYLI]
supplies very light 5.50 large 6.25-6.50 master
container apen window paper bags 10-5 pound
6.75 CANADA CD No 1 PRINCE EDWARD
ISLAND 6.25-6.50 few 6.00 large 6.75-7.00
rapacked iocally looss 10 pound film bags 1.25
master container film bags 10-5 pound 7.25-7.50
5-10 pound 6.25-7.25 NEW CROP FL 14.00-
15.00 size B 17.00

AQUND REDS: MN-ND RRY 7.00-8.00 few 6.50
size 8 11.00-12.00 mostly 12,00 FL 12.00-13.00
Size B 17.00-19.00 CA carton 14.00-15.00

LONG WHITES: CA canton 15.00-17.00 size B

18.00
RUSSETS: 50 pound carton count unless
otherwise stated:
Burbank 1D 70-80s 10.50-11.00 mostly 11.00
some 11.50 fair condition 9.00 one fabel 13.00-
14.00 90s 8.00-9.00 maostly 8.50-9.00 few 9.50
fair condition 7.00-7.50 one label 10.00-11.00
mostly 10.50-11.00 100s 7.00-8.00 fair condition
5,00-6.00 one labet 9.00-10.00 tew 8.50 1203
€.00-6.50 fair condition 5.50 one iabel 8.50 10
ounce minimum 9.00-9.50 one label 10.00-11.00
sacks 9.50-10.00 US No 2 4.50-5.00 one label
5.50-6.00 master container film bags 10-5 pound
carton 6.00-6,.50 one label 7.50 80s 8.50-9.50
mostly 8.00-9.50 90s 7.50-8.50 mostly 8.00-8.50
100s 7.00-7.50 WA & OR ofterings insufficient to
uote CANADA CD No 1 PRINCE EDWARD
ISLAND 70-80s 7.00-8.00 908 7.00-7.50 100s
6.00-6.50 10 ounce minimum 6.00-6.50 NEW
BRUNSWICK 80s 7,50 90a 7.00 1003 6.50 10
ounce minimum 7.00-7.50 Repacked Iocallg
arigln unknown master container fitm bags 10-
pound 7.25
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TOMATOES:
Turning-Pink FL 25 pound carton extra large
16.00-17.00 few 18,00 fair quality 14.00-15.
High Red Color 12.00-13.00 fair condition 10.00-
11.C0 large 14.C0-16.00 fair quality 12.00-13.00
14.00 High Redg Color fair condition 10.00
BAHAMAS suppliss insufficient to quote
MEXICO 1 layer flat 4x58 High Red Color 8.00
ISRAEL S kgm flat trnyg’ack giant gf'r-a?mm]
18.00-20.00 extra large (67-77rmm) 18.00 carten
loose large (57-67mmj) 15.00-16.00 baby (47-
57mm) 8-1 pound baskets 13.00-14.00
NETHERLANDS 7 kgm f{lat 82-102mm Pink-
Light Red 21.00-23.00 mostly 21.00-22.00 some
.00 occasional lower DOMINICAN REPUBLIC
supplies insufficient to quote
Repacked locaily: 18 pound canton 5x5s3 14.00-
16.00 few 17.00 Sx6s 13.00-15.00 few 15.00 6x6s
12.00-13.00 few 16.00 6x7s 13.00 few 15.00 film
wrapped tubes 20-33 17.00
Plum Type: 25 pound carion MEXICO 28.00
High Red Color falr condition 20.00-22.00 FL
%2%3000 High Red Color fair condition 20.00-
erry Tg)ﬁo: Flat 12-1 pint baskets FL 16.00-
00 MEXICO 16.00-18.00 few 15.00 High Red
Color 12.00 ISRAEL carton 8-250 gm baskets
16.00-18.00 )

g e,

i ——— e

MISCELLANEQUS FRUITS

CACTUS PEARS (PRICKLY PEAR} MEXICO
supplies insufficient to quote

CAgtOAMBOLA: {Star Fruit) FL flat carton 20s few
45, .

COCONUT: DOMINICAN REPUBLIC sacks 40-
50s 12.00-13.00

GUAVA: FL 10 pound carton 14.00-15.00

KUMQUAT: 10 pound carton CA 5.00-6.00 one
label 12,00 FL one label 5.00-6.00

PASSION FRUIT: CA suppfies insutficient to
quote

PLANTAINS: 50 pound carten COLOMBIA
Yellow 16.00 occasional higher ECUADOR
Green 13.00-14.00

SUGAR CANE: FL bunched 10s 30.00-11.00
HERBS

ANISE: {Fennei) CA carton 18s & 3Cs one label
14.00 24s 15.00

ARRUGULA: FL 4/5 bushel crate bunched 158
12.00-14.00 fair condition 10.00 carton 24s 7.00-
8.00 occasional higher

BASIL: FL bushel crate bunched 15s 13.00-
14,00 few 12.00 ISRAEL 1 kgm carton 15.00

CHERVIL: film bag 12s FL 13.00 ISRAEL 1 kgm
carton 15.00

CHIVES: {iim bag 12s CA 4.00-5.00 FL6.00

CILANTRO (CORIANDER): 4/5 bushel crate &
bushel crate FL 10.00-12.00 few 9.00 ISRAEL 1
kgm carton 15.00

DILL: 1/2 bushet crate bunched 24s FL 11.00-
12.00 few 10.00 occasional higher TX 10.00-
12.00 one label 14.00-15.00

ESHALLOTS: FRANCE mesh sacks 4-10 & 3-10
pound bags per pound 2.50-2.75

GARUIC: carton gr pound CA 30 pound White
super colossal 1.20 few 1.10 MEXICO Red No 11
1.25 No 10 1.15 No 9 1.05 No 8 95¢ No 6 90¢
ARGENTINA 22 pound crate White No 7 1.20-
1.22Na 61,10

GINGER: 30 pound canon&er pound HI 90-1.00
maosty 90¢ COSTA RICA 7

" HORSERADISH: NJ 5 pound film bag topped

8.00-10.00

MARJORAM: Bunched 12s carton FL 8.00-5.00
CA 9.00 ISRAEL 1 kgm carton 15.00

MINT: FL cucumber crate 12s 8.00-10.00 few
11.00 carton 12s 7.00-8.00

QREGANOQ: Bunchad 12s Carton CA 9.00 FL
8.00-9.00 ISRAEL 1 kgm carton 15.00

PARSLEY:

1-2/5 bushel crate & bushel basket bunched 60s
unieas otherwise stated Curly Type FL 8.00-
10.00 1-1/9 bushel crate 6.00-7.0vopl/2 carton
309 3.50-4.00 TX 12.00-14.00 1/2 bushei carton
30s 8.00-9.00 MEXICO small bunches 5.00 Plain
Tyge FL 9.00-10.00 1-1/9 bushel crate 7.00-8.00
1/2 bushe! carton 308 3.50-4.00 TX 12.00-14.00
few 15,00 1/2 bushel carton 30s 8.00-9.00
MEXICO small bunches 5.00

PARSLEY ROOT: TX carton bunched 24s 25.00-
26.00 123 10.00 one labei 15.00

ROSEMARY: Carton & fitm bag bunched 12s FL
8.00-5.00 CA 9.00 ISRAEL 1 kgm carton 15.00

SAGE: Bunched 12s carton & film bag CA 9.00
FL 8.00-9.00 ISRAEL 1 kgm carton 15.

SORREL: CA carton bunched 125 9.00 I1SRAEL
1 kgm carton 15.00

TARRAGON: carton & film baqs bunched 12s
CA 9.00-10.00 FL 8.00-9.00 ISRAEL 1 kgm
carton 17.00

THYME: carton & film bag bunched
125 CA 9.00 FL 8.00-9.00 ISRAEL 1 kgm carton
15,00 JAMAICA carton 16.00-18.00

WATERCRESS: FL carton bunched 24s 8.00-
9.00 some 6.50-7.00

MISCELLANEOUS ORNAMENTALS

FLOWERING KALE: CA carton 18s & 24s 14.00-
16,00 fair condition 12.00 R R

NUTS

Sacks 50 pound per pound unless otherwise
stated:

ALMONDS: CA 72-80¢
BRAZIL: BRAZIL 1.00-1.06

HAZELNUT (FILBERT): OR jumbo 85¢ large 75

MIXED NUT: CA 95-1.10
PECAN: GA Stuarts 1.40-1.70 Blends 1.20
PEANUTS: GA 1-1/9 bushel crate 36.00-37.00

WALNUTS: CA jumbo 90-1.00

EFM/PRW/PHM/jc
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E1 precio real de la fraccidn vendida de los embarques experimentales fue
casi igual al minimo de US$ 1,35/kg usado en los cdlculos del proyecto.
La variacién de la condicién de madurez, de la modalidad de ventia, del
desconocimiento del producto chileno y otros factores hacen gue el precio
sea menor que lo esperado para embarques comerciales en régimen. Por lo
tanto, el precio sdélo debe considerarse un indicador o prueba mds de la
factibilidad bioldgica de 1legar al mercado canadiense con tomate fresco,

por via maritima, desde Chile.

Es evidente que cualquier cdlculo econdmico convencional del proyecto, a
pesar de todas las variables que resultaron tal cual se pronosticaron,
seria irreal con un precio arbitrario. El resultado del proyeclo es claro
en cuanto a la factibilidad biolégica de 1legar al mercado canadiense;
las mejoras de algunos aspectos técnico-comerciales citados conducird a

la factibilidad econdémica comercial.
3.11 Presentaciones del proyecto

Tal como se especificara, el proyecto fue presentado en el Congreso In-
ternacional Hortofruticola y Agroindustrial, EXPOFRUT 92, en Santiago, el
dia 20-8-92 (ver fotocopia de programa adjunta), y en un seminario espe-
cial organizado por ANASAC y Sudamericana de Vapores, en Limache, el dia
21-10-92 (ver fotocopia de invitacidn adjunta).

En el préximo 44° Congreso Agrondmico se presentardn dos trabajos deriva-
dos de las investigaciones del proyecto y a inicios del prdximo afio se
publicardn las tesis de grado de las Srtas. Beatriz Ceardi y Gail Ryb-

bert, las que fueron financiadas con fondos del proyecto.

Las presentaciones y reuniones con diversos interesados indican que el
proyecto ha sido de gran atraccién y su efecto multiplicador se ha notado
en el desarrollo de la venta de semillas de la variedad FA-144 (ver foto-

copia de propaganda adjunta) y en la ejecucién de cultivos orientados a
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GROINDUSTRIAL

PROGRAMA DE SEMINARIOS
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EMPRESARIALES Y TECNICOS,
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exportacidn por parte de diversos productores que actuarian asociados

a las empresas exportadoras y recibidoras que participaron en el proyecio
FONTEC-ANASAC.

4, CONCLUSIONES

La

ejecucin de este proyecto FONTEC NQ 92-0052 orientado a establecer a

tomate como hortaliza de exportacidén en fresco, por via maritima, a Cana-

dd, permite las siguientes conclusiones generales:

a)

c)

d)

el proceso productivo del cultivar FA-144, un tomate de larga vida en
post-cosecha, a pesar de plantear requerimientos de manejo cultural y
de costos de produccién mds altos que los del tomate tradicional, pue-
de ser realizado exitosamente, sin grandes dificultades, por producto-

res que apliquen la tecnologia requerida,

la investigacién desarrollada en el marco general del proyecto de-
mostré que el cultivar FA-144 es hasta ahora la variedad mas adecuada
para fines de exportacién, requiriendo de raleo para aumentar el tama-
Ao de frutos y posiblemente de cobertores para aminorar la presencia
de hombro verde. La fumigacidn de los frutos, especialmente en estados
inmaduros, puede resultar en problemas en post-cosecha,

Tos embarques experimentales, por su naluraleza misma, demostraron di-
ficultades generales a exportaciones incipientes (espacio en transpor-
te, acopio de produccién, falta de materiales especificos, etc.), las
que serian solucionables en situaciones de mayor volumen, y problemas
técnicos especificos del producto (estado de madurez, control de cali-

dad, envases, etc.) cuya deteccidn sefiala probables via de solucidn,

a pesar de las dificultades descritas, el proyecto demostrd que es
biolégicamente factible 1legar con tomates frescos por via maritima a
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Canadd y que los supuestos econdémicos de costos de produccidn, trans-
porte y comercializacién se dan en la realidad. La superacidn de los
problemas descritos debiera hacer realidad la factibilidad econdmica
comercial del proyecto, 10 que ya estdn iniciando algunos productores
y empresas comercializadoras que exportardn tomates a Canadd durante
la temporada 1992/93.



