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INFORME TÉCNICO 

Código del proyecto : 207-6452 

Título del proyecto : MISIÓN TECNOLÓGICA 
EN AGROINDUSTRIA FRUTÍCOLA A ITALIA 

Empresa Gestora : CODESSER 

Fecha : 12 DE NOVIEMBRE DE 2007 

1-  Fecha salida / llegada de la Misión Tecnológica: 

Fecha Salida   : 31 de agosto de 2007. 

Fecha de Llegada : 09 de septiembre de 2007. 

2- Identificación de empresarios que participaron en la Misión Tecnológica: 

Empresa RUT 
empresa 

Nombre participante 

Agrícola 
Mardones y 
Bartolomé Ltda. 

79.934.060-7 Juan Pablo Bartolomé 
Bachelet 

Agroservicios 
Chumaquito 
Ltda. 

77.513.880-7 Eduardo Valenzuela 
Palomo 

Comercial FOP e 
Hijos Ltda. 

87.858.300-0 René Ortiz Cuevas 

Agrícola El 
Boldal Ltda. 

88.235.200-5 Juan Garcés Vial 

Inversiones y 
Asesorías 
Rupanco Ltda. 

76.776.240-2 Cristián Gana Duval 

Robert Franck 
Folster 

4.109.390-0 José Franck Tagle 

Invertec Foods 
S.A. 

96.528.740-K Francisco Javier 
Lathrop Velasco 

Exportadora 
Unifrutti Traders 
Ltda. 

89.258.800-7 Manuel Rufin Velasco 

Corporación de 
Desarrollo Social 
del Sector Rural, 
Codesser 
(empresa 
gestora) 

70.265.000-3 Jaime Baeza Gil 

3- Grado de cumplimiento del programa de la Misión Tecnológica: 
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DÍA ACTIVIDAD LUGAR %  
CUMPLIMIENTO 

28/08 Taller inicial que se desarrolló en las instalaciones de la 
empresa Invertec con la asistencia del Director Regional 
de CORFO y un ejecutivo de Innova O’Higgins, además 
de los 9 integrantes de la gira. Se expusieron los  
objetivos, tareas y pormenores logísticos de la misión.  

Rengo 100 

1 Reunión de coordinación (se arribó a destino a las 18 
hrs.) en donde se verificaron las visitas programadas 
para los siguientes días. 

Venecia 100 

2 Visita a 2 huertos frutales con destino agroindustrial 
(pomáceas y uva), proveedores de la empresa San 
Gabriele, con la finalidad de conocer prácticas de 
manejo agronómico y mecanización de procesos (poda, 
riego, densidad de plantación) aplicadas en función del 
propósito señalado. 

La empresa San Gabriele redujo la visita sólo a las 
instalaciones de su planta de procesamiento ubicada en 
los alrededores de Venecia, por lo que la actividad 
original se reemplazó por un recorrido por la cooperativa 
vitivinícola “Cantina dei Colli Bericci”, compuesta por 
2.000 socios y 4.000 has de viñedos, parte de cuya 
producción se destina a abastecer a la planta 
productora de jugo mencionada. 

Venecia 90 

3 Visita a la empresa San Gabriele, planta productora de 
jugos concentrados de fruta más grande de Italia, con el 
objetivo de apreciar el equipamiento y procesos 
industriales empleados y las características de la 
materia prima utilizada (gestión y parámetros 
requeridos).  

Visita a 2 huertos frutales que abastecen a la planta de 
jugos San Gabriele (pomáceas y uva) con la finalidad de 
conocer prácticas de manejo agronómico (poda, riego, 
densidad de plantación) y mecanización de procesos 
aplicadas en función del propósito indicado. 

Por la decisión de la empresa San Gabriele de no 
efectuar las visitas a huertos, como arriba se señaló, 
éstas fueron reemplazadas por una intensa revista a la 
empresa fabricante de equipamiento agroindustrial 
“Della Toffola”, cuyos productos son ampliamente 
conocidos en la industria frutícola y vinícola nacional, 
ubicada en el área de Trevignano. 

Venecia , 
Bolzano, 
Trento 

90 

4 Visita empresa VOG (consorcio de cooperativas 
hortofrutícolas), planta de deshidratado de pomáceas, 
carozos y jugos concentrados de frutas, con el objetivo 
de conocer el equipamiento y procesos industriales 
empleados y las características de la materia prima 
utilizada (parámetros exigidos), además de aspectos de 

Bolzano 100 
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gestión del negocio asociativo. 
 
Visita a 2 huertos frutales con destino agroindustrial 
(carozos y pomáceas) relacionados con la empresa 
VOG, con la intencionalidad de conocer las prácticas 
agronómicas utilizadas  conforme a las demandas de 
producto requeridas por la empresa procesadora. 
 
Adicionalmente se visitó  un packing de manzanas  (10 
cintas calibradoras, 44 canales de agua) de propiedad 
de la Cooperativa NeuFrucht, la cual reúne a 320 
productores y 400 has de plantaciones.  

5 Visita Instituto Agrario San Michele para apreciar las 
últimas tecnologías, investigaciones y tendencias en 
producción de fruta y de pomáceas en particular 
(variedades, manejos, etc.), además de contactar a 
especialistas líderes en el rubro a objeto de analizar 
futuras acciones de apoyo técnico especializado. 
 
Visita a empresa Marvil Ingeniería, innovadora fábrica 
de equipos de atmósfera modificada y controlada, entre 
otros, con la finalidad de indagar sobre las últimas 
tecnologías de acondicionamiento de fruta fresca, 
complementado con el reconocimiento de un packing de 
fruta que emplea dichas tecnologías. 
 
Se anexó la visita a un huerto de kiwi ubicado en la 
zona de Verona, de propiedad de un productor 
independiente, con el objeto de conocer las variedades 
y prácticas agronómicas empleadas.  

Trento, 
Bolzano 

100 

6 Visita a empresa VE.BA (cooperativa de productores 
agrícolas), planta deshidratadora de manzanas y 
carozos y planta de jugos concentrados de frutas, 
caracterizada por generar productos denominados 
“asépticos” de larga vida de almacenamiento, con el 
objetivo de conocer el equipamiento y procesos 
industriales empleados y las características de la 
materia prima utilizada (parámetros exigidos), además 
de aspectos de gestión del negocio asociativo. 
 

Visita a 2 huertos frutales (pomáceas) relacionados con 
la empresa VE.BA, con la intencionalidad de conocer las 
prácticas agronómicas utilizadas  conforme a las 
demandas de producto requeridas por la empresa 
procesadora. 
 
Como visitas adicionales se incluyeron la Cámara de 
Comercio de Ferrara de la región de Emilia Romagna y 
la Fundación “L’Agricoltura Fratelli Navarra” con su 
huerto demostrativo.  

Ferrara 100 

7 Visita empresa Unitec S. p A., fábrica de equipos de alta Ravena 100 
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tecnología para el procesamiento de cerezas y 
manzanas (sorters, líneas de proceso, selectores 
ópticos), líder en la producción de sistemas electrónicos 
de medición (cuentan con un dispositivo denominado 
“gusto electrónico”), con la finalidad de conocer las 
últimas tecnologías de acondicionamiento de fruta 
fresca. 

Visita a 2 huertos frutales (cerezos) que emplean 
equipamiento de procesos y acondicionamiento 
fabricados por la empresa Unitec S. p A.  
Esta última visita fue reemplazada por un recorrido por 
la empresa SALVI de Ferrara que utiliza el equipamiento 
de Unitec, entre otros, para el procesamiento de 
cerezas. 

26/10 El Taller Final se desarrolló en las instalaciones de la 
empresa Invertec con la asistencia del Director Regional 
de CORFO, los 9 integrantes de la gira, profesionales 
de la empresa mencionada y aproximadamente 40 
productores frutícolas de la región. Se expusieron los 
resultados de la gira en términos de los logros obtenidos 
y de las experiencias capturadas en los ámbitos de 
producción primaria de fruta (visitas a huertos y 
entidades de investigación), procesamiento 
agroindustrial (recorridos por packing y plantas 
procesadoras de fruta fresca) y organizaciones 
empresariales (cooperativas). 

Rengo 100 

Conformación del grupo de participantes: el grupo inicial de 10 personas se redujo a 9, ya que al 
representante de la empresa Inversiones San Clemente S.A., Sr. Juan Carlos King Suau, le surgieron 
imprevistos de última hora que le impidieron viajar. 

4-   Logros destacables de la Misión Tecnológica. 

Como logros relevantes de esta misión se pueden identificar los siguientes, sin dejar de lado, en 
términos generales, que el hecho de conocer una realidad productiva distinta a la nacional siempre 
genera beneficios que son internalizados por las empresas participantes conforme a su visión del 
negocio desarrollado: 

a) Apreciar la relevancia de la  asociatividad para el desarrollo agrícola, lo que se transforma en un
aspecto esencial al momento de generar masa crítica de producción y acceder a los diversos
subsidios públicos territoriales (responsabilidad de los Gobiernos Regionales correspondientes).
Lo anterior, acompañado de la utilización permanente y actualizada de tecnología, aspecto
omnipresente para la sustentación de las altas productividades obtenidas.

b) Conocer la importancia que se le otorga al tema de la calidad, plasmado en la incorporación de
sistemas de aseguramiento tanto en los establecimientos industriales como en los agrícolas,
como respuesta a una clara y precisa demanda de los mercados de destino.

c) Visualizar el pequeño margen de crecimiento de las actividades primarias y, por ende, de las de
procesamiento en torno a variables distintas al aumento de la productividad y tecnología, por el
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encarecimiento y escasa disponibilidad del factor tierra y de mano de obra. Aquí se manifiesta 
una oportunidad para el mercado nacional para cubrir aquellas demandas del mercado europeo 
no satisfechas actualmente, ya sea a través del abastecimiento directo o por intermedio de 
empresas italianas que adquieren productos en nuestro país. 

d) Verificar la clara orientación hacia el mercado de las investigaciones agrícolas desarrolladas y la 
participación activa (pecuniaria) de los productores en el sistema, tendientes a satisfacer las 
demandas o preferencias de los consumidores. Esto se apreció claramente en las vistas 
efectuadas al Instituto Agrario San Michele y la Fundación para la Agricultura Fratelli Navarra. 

e) Percibir de parte de las empresas procesadoras la permanente “lectura de los mercados” en la 
definición de los productos a ofrecer (snack naturales, envases asépticos, etc.), siempre en la 
línea de facilitar el consumo con altos estándares de calidad e inocuidad de la oferta. 

f) Determinar que la agroindustria, al igual que en nuestro país, se abastece de los excedentes de 
la fruta que se comercializa en fresco. Sin embargo, las empresas cooperativas que actúan en 
ambos mercados se aseguran la materia prima para industrialización conforme a los 
compromisos comerciales adquiridos. 

g) Identificar tecnologías de acondicionamiento de fruta fresca y hortalizas que posibilitan un más 
rápido y mejor procesamiento, además de dar cuenta precisa de las demandas de los 
consumidores (envases de consumo familiar). 

h) Reconocer nuevas variedades de fruta (ej.: manzana var. Modi) y prácticas agronómicas 
aplicadas especialmente en plantaciones de manzanas y peras (var. Abate Fetel), como 
portainjertos específicos (M9), filtros, marcos de plantación, conducción (Bibaum), polinizantes, 
entre las más relevantes.  

i) Posibilitar el establecimiento de contactos con empresarios y técnicos italianos con el objeto de 
establecer actividades de transferencia en producción primaria a través de la visita de expertos 
europeos, especialmente del Instituto Agrario San Michele, como de intercambio en el ámbito de 
la educación agrícola con la Fundación para la Agricultura Fratelli Navarra y en la permanente 
actualización en tecnologías de acondicionamiento y procesamiento de fruta, vía contacto directo 
con las fábricas de equipamiento. 

 

5- Resultados y conclusiones  

La información que se entrega a continuación se estructura de acuerdo con el programa de visitas 
expuesto en el punto 3 precedente. 

 

DÍA ACTIVIDAD RESULTADOS 

2 Visita a 2 huertos frutales con 
destino agroindustrial (pomáceas y 
uva), proveedores de la empresa 
San Gabriele, con la finalidad de 
conocer prácticas de manejo 
agronómico y mecanización de 
procesos (poda, riego, densidad de 
plantación) aplicadas en función del 
propósito señalado. 
 
La empresa San Gabriele redujo la 
visita sólo a las instalaciones de su 

La visita a la antigua empresa cooperativa “Cantina dei 
Colli Bericci” (1951), productora de vinos embotellados 
y a granel para consumo interno y exportación (70% 
blancos y 30% tintos), con una recepción diaria de uva 
de 600.000 kgs. y capacidad de almacenamiento de 
55 millones de litros (40 millones en acero), permitió 
observar tanto el proceso de cosecha (30% en forma 
mecánica y en un 70% manualmente) como el de 
recepción de la uva para su procesamiento, bajo 
estrictos parámetros de calidad (el valor pagado al 
productor depende en gran medida de los resultados 
de los análisis efectuados, en donde el componente 
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planta de procesamiento ubicada en 
los alrededores de Venecia, por lo 
que la actividad original se 
reemplazó por un recorrido por la 
cooperativa vitivinícola “Cantina dei 
Colli Bericci”, compuesta por 2.000 
socios y 4.000 has de viñedos, parte 
de cuya producción se destina a 
abastecer a la planta productora de 
jugo mencionada. 

grados Brix es el más relevante). La fruta proviene de 
viñedos ubicados en un radio de hasta 40 kms de la 
bodega, la cual es transportada por cada uno de los 
productores.  Es importante señalar que la 
organización de los productores en cooperativas les 
permite a éstos la obtención de subsidios estatales 
para la adquisición de maquinaria agrícola, como para 
la renovación de variedades y asistencia técnica. La 
Cooperativa además, recibe subsidios para la 
actualización permanente de su equipamiento e 
infraestructura. 

Las conversaciones sostenidas con productores y el 
enólogo de la bodega, Sr. Ruggero Ruggeri, permitió 
observar que unos de los factores críticos actualmente 
en el negocio agrícola son el valor de la tierra y de la 
mano de obra: 200.000 euros/ha y 10 euros/hora 
respectivamente, lo que incide en la atomización de la 
propiedad, la cual es explotada con mano de obra de 
carácter familiar solamente. Los precios obtenidos por 
los productores por la venta de su uva para vino 
alcanzan, en promedio, los 0,25 euros/kg. en las 
variedades tintas y 0,30 euros en las blancas. 

3 Visita a la empresa San Gabriele, 
planta productora de jugos 
concentrados de fruta más grande de 
Italia, con el objetivo de apreciar el 
equipamiento y procesos industriales 
empleados y las características de la 
materia prima utilizada (gestión y 
parámetros requeridos).  

Visita a 2 huertos frutales que 
abastecen a la planta de jugos San 
Gabriele (pomáceas y uva) con la 
finalidad de conocer prácticas de 
manejo agronómico (poda, riego, 
densidad de plantación) y 
mecanización de procesos aplicadas 
en función del propósito indicado. 

Por la decisión de la empresa San 
Gabriele de no efectuar las visitas a 
huertos, como arriba se señaló, 
éstas fueron reemplazadas por una 
intensa revista a la empresa 
fabricante de equipamiento 
agroindustrial “Della Toffola”, cuyos 
productos son ampliamente 
conocidos en la industria frutícola y 
vinícola nacional, ubicada en el área 

Se mantuvo una extensa reunión con uno de los 
propietarios de la empresa, Sr. Gabriel Tombacco, y la 
Jefa del Dpto. de ventas Srta. Jessica Scattolin. Sólo 
se apreciaron las instalaciones externas de la planta, 
una de las más modernas e importantes de Italia en la 
producción de jugos de uva varietales (Cabernet, 
Trebiano, San Giovesse, Chardonnay, etc.), 
concentrados, mostos, concentrados rectificados y 
vino a granel (de 10° a 12° como graduación máxima). 
Menos del 10% de su producción es catalogada de 
orgánica. Su planta está ubicada en una superficie de 
5 has, con capacidad de almacenamiento de 64 
millones de litros y sus productos se caracterizan por 
no tener aditivos, sólo pasteurizados, 
comercializándose en Europa principalmente (jugos no 
concentrados que se envasan sin ningún proceso 
ulterior: “single strenght”) y Asia. No se abastecen de 
fruta, sólo de mostos, estos últimos elaborados por 
sus proveedores (alrededor de 150),  los cuales son 
monitoreados por la empresa semanalmente. Los 
valores de adquisición de la materia prima fluctúan 
entre los 0,35 euros/ lt. a los 0,74 euros  (mostos 
orgánicos).  
Un aspecto a destacar son las exigencias de calidad 
impuestas plasmadas en certificaciones ISO 9002 y 
SGF (norma europea voluntaria de control de 
seguridad en los procesos y en el producto para la 
industria de jugos de fruta). 
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de Trevignano. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
A través de los profesionales de la empresa “Della 
Toffola” Sres. Claudio Vian, enólogo, y Livio Spinello, 
ingeniero, se observó el proceso de fabricación de un 
variado equipamiento agroindustrial, desarrollado  
sobre la base de tecnologías e innovaciones propias 
como la biotermovinificación (destinada a ahorrar 
energía mediante el uso de vapor que genera el 
proceso), filtros tangenciales con membranas 
cerámicas que permiten una mejor capacidad de 
filtración (reemplazan a los filtros orgánicos como los 
de tierra), sistemas de  osmosis inversa, prensas 
neumáticas de variados tipos y usos, evaporadores, 
concentradores, bombas, autoclaves, etc. 

4 Visita empresa VOG (consorcio de 
cooperativas hortofrutícolas), planta 
de deshidratado de pomáceas, 
carozos y jugos concentrados de 
frutas, con el objetivo de conocer el 
equipamiento y procesos industriales 
empleados y las características de la 
materia prima utilizada (parámetros 
exigidos), además de aspectos de 
gestión del negocio asociativo. 
 
Visita a 2 huertos frutales con 
destino agroindustrial (carozos y 
pomáceas) relacionados con la 
empresa VOG, con la intencionalidad 
de conocer las prácticas 
agronómicas utilizadas  conforme a 
las demandas de producto 
requeridas por la empresa 
procesadora. 
 
Adicionalmente se visitó  un packing 
de manzanas  (10 cintas 
calibradoras, 44 canales de agua) de 
propiedad de la Cooperativa 
NeuFrucht, la cual reúne a 320 
productores y 400 has de 
plantaciones.  

Consorcio de cooperativas agrícolas (37) fundado en 
1967 que reúne a 8.000 productores y 18.000 has en 
un radio de hasta 80 kms del lugar en donde se ubica 
la agroindustria. El 90% de la producción de la 
empresa corresponde a jugos concentrados (70° Brix) 
que se exportan a distintos países de Europa (ventas 
anuales por 55 millones de euros), procesándose 
también peras, carozos y kiwis. Es interesante 
destacar otros productos en base a manzanas como 
los “apple snack” que consiste en fruta fresca trozada 
para consumo directo en envases de 80 grs. con una 
duración en frío de hasta 20 días (sólo tratadas con 
antioxidante); manzanas en cubos y barritas 
congeladas (IQF) y puré, todos generados bajo altos 
estándares de calidad. La principal variedad 
industrializada es la Golden Delicious, utilizándose 
también Pink Lady (aporta mayores niveles de azúcar) 
y Granny Smith (mayor acidez). La planta posee una 
recepción automatizada diaria de fruta de 1.300 ton, 
manejándose todo el proceso de producción de jugo 
solo con 3 personas por turno.  
 
Es necesario señalar que la fruta destinada a la 
industria procesadora proviene de los mismos huertos 
de produccion en fresco para el mercado europeo, por 
ende, los productores la entregan a sus respectivas 
cooperativas y son estas últimas las que deciden 
diariamente cuanto va a proceso en función de las 
necesidades de VOG (adquirida a 130 euros /ton). 
Los huertos visitados corresponden a pequeñas 
unidades familiares (2 ha en promedio) plantados en 
alta densidad hasta 10.000 plantas/ha, con 
producciones de 90 ton/ha. En variedades vigorosas 
se encuentran plantaciones con 3.000 plantas/ha. 
Usan patrones como el M9 (ampliamente empleado: 
señalan que no hay inconvenientes en colocar 
manzano sobre manzano) y enanizantes de manzano 



 INNOVA CHILE 

(B22, polaco), utilizándose modernas tecnologías en 
riego (goteo y aspersión), y conducción, con 
equipamiento para la mecanización de las labores. La 
mano de obra tiene un costo aproximado de 14 
dólares/hora, con una productividad de 5 bins diarios. 
Los productores están asociados en cooperativas a 
través de las cuales obtienen subsidios públicos (50%) 
para la asistencia técnica (certificación Eurepgap, 
producción integrada, etc.). La producción orgánica 
fluctúa alrededor del 2% al 3% del total de la región de 
Bolzano. No existen subsidios para la adquisición de 
agroquímicos. 

El recorrido por las instalaciones de la empresa VOG  
fue guiado por su gerente general Sr. Klaus Passer y 
por los huertos y el packing,  por el presidente de la 
cooperativa NeuFrucht Sr. Markus Mair. 

5 Visita Instituto Agrario San Michele 
para apreciar las últimas tecnologías, 
investigaciones y tendencias en 
producción de fruta y de pomáceas 
en particular (variedades, manejos, 
etc.), además de contactar a 
especialistas líderes en el rubro a 
objeto de analizar futuras acciones 
de apoyo técnico especializado. 

Visita a empresa Marvil Ingeniería, 
innovadora fábrica de equipos de 
atmósfera modificada y controlada, 
entre otros, con la finalidad de 
indagar sobre las últimas tecnologías 
de acondicionamiento de fruta 
fresca, complementado con el 
reconocimiento de un packing de 
fruta que emplea dichas tecnologías. 

Se anexó la visita a un huerto de kiwi 
de la familia Ceradini B&C ubicado 
en la zona de Verona, de propiedad 
de un productor independiente, con 
el objeto de conocer las variedades y 
prácticas agronómicas empleadas.  

Por intermedio de los profesionales Sres. Livio 
Fadanelli y Nicola Dallabetta se recorrieron el 
laboratorio destinado al control y estudio de 
parámetros de interés productivo en manzanas 
(firmeza, azúcar, jugosidad, almidón para la 
determinación de madurez) y los huertos 
experimentales en donde se apreciaron portainjertos, 
clones, edad de plantación, densidad de plantación, 
cruzamientos (ver Anexo N° 1). Destacan los servicios 
entregados a los productores, además de los ensayos 
desarrollados en 500 predios privados, especialmente 
para la determinación de la época de cosecha (han 
definido que no existe correlación entre color y 
madurez, ya que el primer atributo se define por el 
clon seleccionado, los microelementos presentes y la 
dispersión térmica). En la zona de Trento interesa que 
la fruta este en óptimas condiciones para guarda 
(existen mas de 1.000 frigoríficos en dicha área) por 
periodos de 8 a 11 meses en atmósfera controlada. 
Han mejorado la técnica de conservación denominada 
“Smart Fresh”, disminuyendo la volatilidad del gas 
metilciclopropano (ocupa el sitio de los precursores del 
etileno en la fruta, disminuyendo la velocidad de la 
maduración),  empleándose para guardas de mediano 
plazo (hasta 6 meses). 
Los huertos experimentales se encuentran en el “alto 
valle” (150 mt a 1.000 s.n.m.) y en el “bajo valle” (bajo 
los 150 mt s.n.m.). El 50% de la producción de 
manzanas se ubica en este último.  

Para la gestión del Instituto San Michele los 
productores aportan el 30% de los recursos, por ende, 
tienen representación en el consejo de administración, 
siendo el resto proporcionado por el Gobierno de 
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Trento (territorio autónomo).  
 
Marvil representa a una pequeña empresa 
metalmecánica con componentes de tecnología  
innovadora correspondientes a desarrollos propios, 
caracterizados por menores consumos de energía y 
mayor eficiencia: entre otros, convertidores catalíticos 
de etileno, generadores de nitrógeno para la limpieza 
de cámaras de frío. También se analizó extensamente  
la técnica de conservación  de fruta denominada ILOS 
(Innitial Oxigen Stress), la cual somete a las manzanas 
(especialmente las variedades Gala, Red Delicious y 
Granny) a bajos contenidos, controlados, de CO2 y 
oxígeno. Conjuntamente con el Instituto San Michele 
han generado el producto “ILOS Plus” que permite la 
medición del alcohol etílico del proceso. La visita fue 
acompañada por uno de los socios de la empresa Sr. 
Alexander Villa y el ingeniero Sr. Mercadini Massimo. 
 
El packing visitado correspondió al “Fruchthof 
Uberetsch” de propiedad de una cooperativa que a su 
vez reúne a otras 3 (500 socios), las cuales en 
conjunto suman 800 ha de huertos de manzanos. 
Llama la atención la automatización de los procesos 
(grúas horquillas robotizadas, cámaras de frío de 
alimentación programada,  entre otos). Esta 
infraestructura, con un costo total de 19 millones de 
euros fue cofinanciada en un 50% por el gobierno de 
la región de Adige, constituye la más moderna de 
dicho territorio. El costo de proceso del packing 
asciende a US$ 0,80 para una caja de manzanas que 
se comercializa en US$ 6 (sin frío).  
 
La visita del huerto de kiwi de 70 ha (grande, de 
acuerdo con los estándares de la zona) se efectuó en 
compañía de uno de sus propietarios, Sr. Marco 
Ceradini,  apreciándose fundamentalmente el 
comportamiento de la variedad Green Light (mutación 
de Hayward). Dado que se trata de un productor 
independiente que además compra a terceros (incluso, 
ha importado desde Chile), sólo tiene acceso a 
subsidios por montos equivalentes de hasta el 2% de 
la facturación total. 

6 Visita a empresa VE.BA 
(cooperativa de productores 
agrícolas), planta deshidratadora de 
manzanas y carozos y planta de 
jugos concentrados de frutas, 
caracterizada por generar productos 
denominados “asépticos” de larga 
vida de almacenamiento, con el 

VEBA es una cooperativa compuesta por 250 
productores  que poseen 400 ha de huertos de 
distintos tipos de fruta (pomáceas y carozos) que 
comercializan en fresco principalmente, destinando 
sus excedentes a la agroindustria de su propiedad 
denominada Rodexport.  Los productos de esta última 
corresponden a  jugos concentrados de pera, 
manzana y damascos,  ciruelas deshidratadas y 
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objetivo de conocer el equipamiento 
y procesos industriales empleados y 
las características de la materia 
prima utilizada (parámetros 
exigidos), además de aspectos de 
gestión del negocio asociativo. 

Visita a 2 huertos frutales 
(pomáceas) relacionados con la 
empresa VE.BA, con la 
intencionalidad de conocer las 
prácticas agronómicas utilizadas  
conforme a las demandas de 
producto requeridas por la empresa 
procesadora. 

Como visitas adicionales se 
incluyeron la Cámara de Comercio 
de Ferrara de la región de Emilia 
Romagna y la Fundación 
“L’Agricoltura Fratelli Navarra” con su 
huerto demostrativo.  

cubos de peras y manzanas envasados 
asépticamente (hasta un año de duración ), 
proviniendo la materia prima sólo de fruticultores que 
son muy cuidadosos con la trazabilidad de sus 
productos (registros).  La visita fue acompañada por 
los directivos de la empresa Sr. Teodorico Nanni y 
Sra. Ilaria Micai. 

Los huertos frutales  visitados correspondieron a los 
de la empresa “Azienda Agricola Vivai Mazzoni S.S” 
que es socia de la cooperativa privada CICO, la cual 
reúne a 400 productores con una superficie total de 
2.500 has. Esta es una gran empresa agrícola familiar 
que produce y procesa su propia producción de frutas  
hortalizas que comercializan en Italia (40%), C.E.E., 
Estados Unidos y Asia (60%). Se apreciaron huertos 
de peras de la variedad Abate plantadas sobre patrón 
Sydo en alta densidad (3.000 plantas/ha), 
obteniéndose la primera producción comercial a la 
segunda hoja. También se visitó un huerto de 
manzanos de la nueva variedad Modi desarrollada en 
Ferrara: es un fruto de color rojo liso con 14º brix y 
presión 9-10, resistente a venturia, plantada sobre 
patrón M9 en un marco de 3x1 y con un potencial 
productivo de 60 ton/ha. Esta variedad se planta en 
un esquema de “club” y proviene de  una mutación de 
Gala con Liberty. Además, se visitó un huerto de 
manzanos de la variedad Pink Lady plantado sobre 
patrón M9 y filtro Fuji (doble injerto), para producir 
frutos de mejor color. 
Es importante indicar que la inversión para implantar 
un huerto frutal en esta zona asciende a 40.000 
euros/ha  (sin el terreno), la cual es subsidiada hasta 
en un 35% por el gobierno regional, siempre que el 
productor esté integrado a una cooperativa. El grupo 
fue recibido por los principales socios de la empresa 
Sres. Mario y Luigi Mazzoni. 

En la Cámara de Comercio de Ferrara, a través de su 
presidente Sr. Ettore Belletato,  se entregó 
información sobre las características productivas del 
territorio (la más importante región frutícola de Europa 
con 70.000 ha de frutales), el que dispone de mucha 
agua (terrenos hasta 5 mt bajo el nivel del mar), cuyos 
productos principales son las peras de la variedad 
Abate,  manzanas, carozos y kiwis. Asociado a la 
Cámara funciona la Fundación Navarra dedicada a la 
educación e investigación agrícola. Se pudo apreciar 
en el huerto demostrativo (9 ha)  diversos ensayos en 
peras, manzanos y cerezos, sobre patrones, marcos 
de plantación, aplicación de hormonas para estimular 
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la cuaja,   etc., con una clara orientación al mercado 
objetivo (ej.: ensayos de precocidad y densidad de 
plantación para obtener las mayores productividades 
en peras calibre menor a 65 para destinarlas al 
mercado alemán). El anfitrión en esta visita fue el Dr. 
Mirco Stefanati. 

7 Visita empresa Unitec S. p A., fábrica 
de equipos de alta tecnología para el 
procesamiento de cerezas y 
manzanas (sorters, líneas de 
proceso, selectores ópticos), líder en 
la producción de sistemas 
electrónicos de medición (cuentan 
con un dispositivo denominado 
“gusto electrónico”), con la finalidad 
de conocer las últimas tecnologías 
de acondicionamiento de fruta 
fresca. 
 
Visita a 2 huertos frutales (cerezos) 
que emplean equipamiento de 
procesos y acondicionamiento 
fabricados por la empresa Unitec S. 
p A.  
Esta última visita fue reemplazada 
por un recorrido por la empresa 
SALVI de Ferrara que utiliza el 
equipamiento de Unitec, entre otros, 
para el procesamiento de cerezas. 

Unitec es una empresa de mediano tamaño líder en 
equipos para procesamiento de fruta y hortalizas 
frescas, cuyos productos son exportados a diversos 
mercados, entre ellos Chile. Trabajan por proyecto y 
con tecnología propia, lo que significa analizar 
previamente las condiciones del packing  que van a 
equipar. Recientemente han desarrollado nuevos 
volcadores y separadores para cerezas, actualizando 
también los seleccionadores por color y tamaño 
(dispositivos electrónicos y ópticos que obtienen 90 
fotografías por segundo), mejorando los rendimientos 
del proceso. Han creado una tecnología para análisis 
de fruta sin romperla (mediante rayos infrarojos), 
midiendo contenido de azúcar, acidez y firmeza. En 
pleno desarrollo se encuentra un equipo para La 
detección automática de daños en las cerezas (incluye 
deformaciones), cuyos resultados se van a obtener en 
dos años más. El grupo fue recibido por el presidente 
de la compañía Sr. Angelo Benedetti y acompañados 
durante la visita a la planta por el encargado de ventas 
para latinoamérica Sr. Mirko Berdondini 
 
En SALVI, una de las procesadores de fruta fresca 
más importantes de Italia  que cuenta con 10 plantas 
en diversas zonas del país (en la planta visitada 
procesan 70 millones de kilos anualmente), se 
visualizaron en funcionamiento equipos Unitec para el 
acondicionamiento de peras var. Abate (calibración y 
embalaje), efectuándose algunas tareas en forma 
automatizada (palletizado). Además, se apreciaron las 
líneas de proceso para cerezas y kiwi (sin movimiento 
en esos momentos). Según la opinión de uno de los 
propietarios de la empresa, Sr. Marco Salvi (director 
comercial de la empresa, quien guió parte de la visita), 
lo relevante hoy en el mercado de la fruta es la venta  
asociativa (de empresas y países) bajo el esquema de 
“club”, para cierto tipo de variedades como la nueva 
manzana Modi (con un potencial de 100 mil ton/año). 

 

Las fotografías de lugares y empresas visitadas se aprecian en el Anexo N° 3. 

 

6- Indicadores de resultados  
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Esta gira posibilitó a los participantes de la misma, productores, comercializadores y procesadores de 
fruta fresca con fines de exportación, conocer y contactar a través de sus directivos y asesores, 
significativas empresas italianas, líderes en su tema en Europa, como las agroindustrias San Gabriele y 
VOG, las procesadoras y viveristas Mazzini y Salvi y las manufactureras de equipamiento Della Toffola y 
Unitec. Además, apreciar por intermedio de productores primarios e institutos de investigación, el amplio 
desarrollo frutícola y sus avances tecnológicos de una zona de Italia relevante en el abastecimiento de 
fruta fresca y procesada (esencialmente pomáceas, vino y jugos concentrados de manzana y uva) al 
resto de Europa, Asia y Estados Unidos. 

Los contactos realizados, tanto para eventuales compras de maquinaria como para acuerdos estratégicos 
de cooperación tecnológica y comercial, se visualizan en el Anexo N° 2. 

ANEXO N° 1 

INSTITUTO AGRARIO SAN MICHELE 

“MISIÓN TECNOLÓGICA 

EN AGROINDUSTRIA FRUTÍCOLA A ITALIA” 
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ANEXO N° 2 

CONTACTOS REALIZADOS 

“MISIÓN TECNOLÓGICA 

EN AGROINDUSTRIA FRUTÍCOLA A ITALIA” 
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ANEXO N° 3 

LUGARES Y EMPRESAS VISITADAS 

“MISIÓN TECNOLÓGICA 

EN AGROINDUSTRIA FRUTÍCOLA A ITALIA” 
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RECORRIDO DE LA MISIÓN 



 INNOVA CHILE 


