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1.- Contenido Informe Final

1.k Contenido Informe Técnico Mision Tecnoldgica

1.1.Fechasalida/llegada

-10-17 de abrilde 2006

N" | Bmptesa Participante Profes.ion
1 [ r.otclcra Hotel Turs SA. Enrique Araya Técnicoen alimenta<:ion
H. Regal Pacific) Vasqun

2 | Southem Chile Expcdition
S.A.(l..at;tude 42) -

Guilermo Mufio"7-
Adornoz

Chef ejecutivo

3 | Inac:lp Vifa del Mar
Valparaiso S.A.

Claudia Patjfio
Casaillo

Técniooen cocina
intern acional

4 | R aurante Ibisde Puerto
Varas

Fernando De La
Fuentef.soina

TCcnicoen alimentacion y
etstionllo.telera

<:entral!rlc Restoranes
Aramark |.Jda.

Bernardo Reballedo
Soto

Chef MtruClor

1.2.1dentificacién de empresarios que asistieron a la Gira en su totalidad

B ado de cumplimiento del programa de b Gira (si es distinto al 100%
programado.explicar motivos}

-100%

X Logros

destacables

de la Gira

Tecnoldgica

Ellogro mas destacado de esta mision es el haber obtenido eltunfo para que Chile sea
el pais sede del Congreso WACS 2010. Sinembargo, estagran naticiano fue lo Ginico
obtenido en este evento. Auckand, Nueva Zelandia 2006 entregé un amplio
conocimiento de nuevas tendencias gastronémicas. productos, técnicasy otros, através

deseminariosychais.

B Resultados y conclusiones !en términos generales y especlflcosl
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Para postilar a esta mision Tecnoldgica,tos interesado tuvieron que dar las razones por
las cuales querian asistir a este congreso. La mayoria coincidia que esta oportundad
era Unica para estrechar lazos internacionales. conocer a distintos prof esionales deh
gastronomia mundi&, enriquecer conocimientos para aplicarlos en nuestro pais y
adquirir nuevas e innovadoras tendenas en las artes culinaria.

Sus expectativas fueron atamente compensada por este Congreso.Aucktand, Nueva
Zelanda 2006 les entregd a todos un vasto panorama de b qué es realmente la
gastronomia mundialy elprofe®nalismo de tos chefs.

La experien@ adquida en dicho Congreso Mundial superé ampliamente todas las
expectativas de los "misioneros", cumpliendo con todosbs objelvos que se proponian
en ehaje: el mas importante; ganar lasede para elCongreso Mundialde WACS 2010.

A continuadn podran observar dos cuadros. El pimero dice las expectativas que
tenian antes de viajar,y elcuadro 11 expgicabsbgros destacados en la ga tecndgica.

CUADRO!

Objetivos y Oeneticios Esperados
para cada empresa

-1l - _El--
Fortalece su rolde liderazgo como entidad dedicada ab forma@®nde profesonales en el area deb produc®n,
gestione innovacion gastronomica. Ademas, potencia sure acioncon Actigay el capituo chileno de Toques
Blanches,de cara a los desafios que demanda lageneracion de valor para b industria de los alimentos,el turismo, yh
pronoc 6n de la identidad de Chile a nivelinternacional.

REOQAL PACIEIC:
Conocer a @tintos profes ondes delarea gastronénza y dar a conocer nuestro pais a través dellenguge comuin de
bs sabores v olores debs distintos oroductos de mundo.

SOITHERN EXPEDITION;

Enriquecer los conodmicnLOS culinarios para poder aplicarlos en nuestra gasLronomia chilena. la cualse fortalece cada
dia més. Aprender de las nuevas tecnologias en esta area y fortalecerse de relaciones internacionales para abrir nuestra
gastronomia alresto delmundo.

Poder aplicar en nuestra educacion cuinariabs conocimientos adquibios eneste Congresoy llevar a nuestros

gastrononto.

REST.IBS DE PI.I[ERTO VARAS:

Conocimientos de nuevas tendencias gastrondmicas v conocer nuevas tecnoloe:ias asociadas al mundo culinario.
Conocer otras experiencias nuevas tecnologias, variedad de productos Yy su aplicacion. visitas a establecimientos
gastronoémicos de (X)tina restaurantes Yy casinos ma<ivos para alimentacion masiva. visitar empresas de Ox:ina
producci6én.

CUADRO 11

Logros destacablesenla
Gira tecnold ica
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REGAL PACJFIC: Bl logro mésimportante y destacable de esta mision fue el hnt>er obtenido la sede para hacer el
congreso WACS 2010. Este evento significa algo gmnde y muy importante paro la gastronomia chilena. Es mas que
un triunfo de un grupo de chefso de una Asociacion. Es un triunfo pais, el cual dcll<!rc mos enfrentar con fuertn en 4
afios mascuando lleguen a Chile masde 600 expertos en las artes culinarias. Es algo que solo se puede dimensionar
cuando se ha vivido. Nosotros tuvimos la gran oportun idad de ver un Congreso de e"a magnitud en Nueva Z.:landia y
era mas de lo que esperabamos, por lo tanto. todos los objetivos eSperados se cumplieron a cabalidad.

SOLJfHERN EXPEDffiON- Nunca imagine que un Congreso de WACS tuviera tales dimensiones. Esalgo ncreible,
magico y muy nutritivo para nosotroS los chefs. Ademas de haber obtenido el triunfo para Chile, el Congreso de
Nueva Z.:landia nos en<efi6 mucho acerca de las diferentes gastronomias y forma de operar en el mundo culinario.
Desde los diferentes productos hasta las disti ntas formar de elaborar la comida.Creo que Chile esta al nivel y por

sobre de todo lu que ahi se mostrd. Somos un pais capaz de ofrecer una gama inmensa de productos exoelentcsy lo
demostraremos el 20 10.

INACAP.VINA DEL MAR: El Congreso meensefio nuevastendencias y tecnologias en la gastronomia que bien
podréocuparen laeducacion culinariade misalumnos. Sonembargo, los masilnportante fue vercon mis propios
ojosun eventode tales magnitudes y organizacion. Es un encuentro mundial de laga<tronomia donde se fusionan
diferente culturas y nv-as, pero que se habla un solo idioma: el de lagastronomia. Fue indiSpensable haber asistido. ya
queel 2010 tendremos que hacer un ConlIfCSO similar y mejor.

REST. IBIS DE PUERTO VARAS: LaGira Tecnologica fue una gran oportunidad para damos cuenta de lo que
realmente significM e tt" congresos mundiales. Es una maravilla estar

Este Congreso eerd una gran oportunidad para la industria agroalimentaria, ya que losexponadores chilenos tendran la
p<)sibilidad de mostrar sus productos con los cmtles podran generar grandes negCios.

Esteevento traera grande.< beneficiosa la industria ga<tronomica chilena, ya que cientos de chefsde todod mundo
llegaran a Santiago. Esto es una gran oportunidad para crear lazos internacionales y favorecer al sector turistico..

CENTRAL DE RESL'\URANI: Laexperiencia adquirida en este Congreso fue Unica. La variedad de productos
hibidos y el profesionalismo con que trabajaban me impresiond de sobre manera. Asi mismo, logré captar la
sencillez con que trabajan los profesionales de la gastronomia. Por ejemplo: al aeropuerto nos fue a buscar un mini
bus con un chofer a las 5 de la mafiana cuando llegd nuestro vuelo.luego nos dimo« cuenta que quien manejaba el
bus era un de-"lacado chef neocelandés. Me gustaria que cuando Chile sea anfitrion el 2010, yo ir a buscar a las
delegaciones vc<tido de chef. eso me haria sentir orgulloso.
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