WCIOEIERMO DE CHILE

CORFO

INFORME DE SEGUIMIENTO PROYECTO INNOVA CHILE

1.- Antecedentes Generales

Ejecutivo de

Proyecto MACARENA ALJARO INOSTROZA

Cébdigo del Proyecto 206-5864

Empresa UNIVERSIDAD DEL MAR

Titulo del proyecto DIFUSION DE CAPTURA Y PREPARACION DE
CALAMAR ROJO O JIBIA

N°de Informes del proyecto Periodo del Informe
(dd/mm/aa al dd/mm/aa)

Este informe corresponde a:

Informe Estado de Avance N°

Informe Final X 01 Marzo/2007 — 30 Julio/2007

2.- Obijetivos del Proyecto

SINTESIS_LARGA

PONER A DISPOSICION DE PEQUENAS EMPRESAS RELACIONAD AS CON LA PESCA,
PROCESAMIENTO Y COMERCIALIZACION DE JBIA CRUDA Y C OCINADA, DE
TECNOLOGIAS QUE MEJOREN SU ACEPTACION EN EL PUBLICO CONSUMIDOR Y
ELEVEN LAS VENTAS.

3.- Seguimiento Técnico del Proyecto:

3.1- Cumplimiento Programa de Actividades del Proy  ecto

Las actividades de difusién se desarrollaron de acuerdo con el Cronograma del Proyecto, a partir del mes
de marzo, las principales actividades de difusién son:

Actividades de Capacitacion:  Marzo a Junio

Capacitacion en Produccién Gastronomica

Valparaiso: Fecha 12y 13 de marzo 2007
San Antonio: Fecha 3 de mayo del 2007

Capacitacion Técnicas de Captura

Valparaiso: Fecha 27 de abril 2007; Higuerillas
Valparaiso: Fecha 4 de mayo 2007; El Manzano
Valparaiso: Fecha 13 de mayo 2007; Quintay
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Valparaiso: Fecha 07 de junio 2007; Sudamericana

Capacitacion produccion planta

Valparaiso: Fecha 14 abril , Planta DELFRIO , Plac

Actividades de Difusion:
Making of:  Enero-Junio

illa

Recetario de Cocina: Febrero-Junio
Pagina Web: Febrero-Junio

Curso Multimedia: Abril-junio

Seminario Clausura del Proyecto: Junio-Julio

ACTIVIDADES PROYECTO % [of
Reuniones grupo de frabajo control avance 100 Se cumplié con actividad
Reuniones de coordinacién con k i0s 100 Se cumplié con actividad
Adguisicion materiales y equipos 100 Se cumplié con actividad
Blsqueda informacion en calamares 100 Se cumplié con actividad obteniéndose base de datos
Informacion artes y captura 100 Se obtuvo informacién que permitié identificar una tota mas efici en la captura
Informacion sobre fratamiento de capturas a bo 100 Se cumplié con actividad
Informacién técnicas que mejoren calidad mater| 100 Se cumplié con actividad
informacién transformacion en planta 100 Se cumplié con actividad
Informacion tipos de productos derivados 100 Se cumplié con actividad
Informacion produccién gastronomica / varios p; 100 Se cumplié con actividad
Recetas de cocina 100 Se compild mas de 100 recetas de diferentes origenes vy fuentes generando un recetario de Cocina, con 50 recetas
Preparacion de platos en base a jibia 100 Los Chef prepararon los platos mas interesantes para mercado chileno
Contenido nutricional de jibia o calamar rojo 100 Se analizo el contenido nutricional jibia
Guionizacion técnica del Making off 100 Se cumplié con tarea para ic tomas y actividades a filmar
Catastro de restaurantes y marisquerias V regid| 100 Se Solicito a los Sindicatos de Pescadores indicar los restaurantes de cada Caleta
Preparacion Material didactico para capacitaci) 100 Se Prepard material didéctico para cada curso el cual fue entregado a los alumnos.(se adjunta )
Preparacion y seleccion material cartillas Se orient6 esfuerzos a impresion de recetarios de Cocina luego de analizar tema con ejecutiva de INNOVA
Preparacion y seleccién material pagina Web 100 Se cumplié con actividad
Preparacion y seleccién material curso multimed 100 Se cumplié con actividad
Seleccion participantes curso capfuras 100 Se cumpli con actividad priorizando Sindicatos que no capfuraban este recurso
Capacitacién tedrica 100 Se cumplié con actividad
Capacitacién a bordo 100 Se cumplié con actividad
Disefio cartilla difusién pescadores Se orienta esfuerzos a recetario
Impresion cartillas Se orienta esfuerzos a recetario.
Filmaciones 100 Ecum (Escuela comunicaciones Universidad del Mar, realiza filmaciones
Seleccion participantes curso planta 100 Se realizan los contactos con personal de tierra de caletas interesados en planta
Capacitacién tedrica 63.3 Se trabaja en planta del Fri6 de Placilla antes de sesiones practicas
Capacitacién practica en planta 63.3 Se realiza en Planta del Frié de transformacion, Ver Making of
Disefio cartilla difusion proceso Se orienta esfuerzos a recetario
Impresion cartillas 100 Se orienta esfuerzos a recetario.
Filmaciones 100 Ecum (Escuela comunicaciones Universidad del Mar, realiza fimaciones.
Seleccion participantes curso produccién gastre 100 Se envia invitacion a los Sindicatos para que inscriban participantes de Restaurantes, se viaja a Caletas y se inscriben los interesados
Capacitacion tedrico practico 71,7 Se realiza antes de las practicas
Disefio cartilla difusién gastronomica Se orienta esfuerzos a recetario
Impresidn cartillas de difusién gastronomica 100 Se orienta esfuerzos a recetario
Filmacion cursos y degustacion 100 Ecum (Escuela comunicaciones Universidad del Mar, realiza fimaciones
Disefio conceptual Pagina Web 100 Se realiza disefio y se presenta a ejecutiva Innova
Acopio de material y redaccion textos Web 100 Se cumplié con actividad
Seleccion Hosting y puesta en marcha Web 100 Se cumplié con actividad
Disefio conceptual y contenidos curso muitimed 100 Se cumpli con actividad
Guidn fimaciones v grafica multimedia 100 Se cumplié con actividad
Armado y edicién curso multimedia 100 Se cumplié con actividad
Reproduccion curso multimedia 100 Se cumplié con actividad
Estructuracion v edicién making off 100 Ecum (Escuela comunicaciones Universidad del Mar y grupo técnico realizan esta actividad
Seminario de clausura Proyecto Se realiza Seminario de Cierre en cenfro de Convenciones del Hotel Sheraton de Vifia del Mar.
Informe final Proyecto Se cumplié con actividad

Entrega de materiales generados por el proyecto a F

EDEPESCA V Region.

a.- 50 totas a pescadores capacitados en captura de jibia.

b.- 3120 recetarios entregados a 26 organizaciones bases de Fedepesca.
c.- 20 manuales de procesos en plantas con recurso jibia.

d.- 26 cd con curso multimedia, uno por organizacion
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Material de Difusién disponible digitalmente via pagina web

Pagina web: http://www.invpesca.udelmar.cl/corfo_innova/

" Material de Difusion disponible % Apreciacion de
ltem . L
Cumplimiento [ Cumplimiento
Pagina Web http://www.invpesca.udelmar.cl/corfo_innova/ 100 Muy Bueno
Preparacion . :
Gastronémica Recetario gastronomico con 50 recetas de 100 Muy Bueno
X Calamar en formato PDF para descarga
Calamar Rojo
Procesamiento de Documento técnico Yy videos explicativos
Planta de Calamar - Y. P 100 Muy Bueno
. técnicas de procesamiento
Rojo
Tecnologia de . o -
Captura Calamar Rojo Fotos y Videos expl|c§1t|vos técnicas de 100 Muy Bueno
- captura de calamar rojo
con Tota japonesa
Procesadores de jibia Direcciones Procesadores Artesanales de
- . 100 Muy Bueno
en la V region Calamar rojo y productos elaborados
Making Of del Videos por actividad desarrollada en el
rovecto proyecto 100 Muy bueno
proy DVD Fisico
Descripcion y -
caracterizacién Documento tecnico en HTML 100 Muy bueno
bioldgica del recurso
Calidad alimentaria y A~
nutricional del calamar Documento tecnico en HTML 100 Muy bueno
rojo
3.2. Logros destacables de la Difusion Tecnoldgica

Nueva Tota: El marco del proyecto se importo un nuevo arte de pesca para la captura de jibia, el cual
consistié en una mejora del arte de pesca tradicional empleado en el pais. Este nuevo arte de pesca por
estar realizado en base a los requerimientos de captura de Chile, es muy resistente para soportar el peso
de los mayores ejemplares de jibia que se capturan en el mundo, alrededor de 50 kilos. Ademas los
ganchos de captura no tienen rebarba, lo que permite desprender facilmente al ejemplar capturado. Por
otra parte el mango plastico color verde, que permite aferrar facilmente a la tota al ser activado
exponiéndolo o calentandolo ala luz artificial emite una fuerte luz quimica que atrae al calamar.

Cuerpo Luminiscente Centro de Gravedad - Plomo Corona ‘de Puas
| |

Potera Luminosa Compensada - Pota o Tota
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Este nuevo disefio que incorpora tecnologia para un arte muy antiguo, ha causado un importante
impacto entre los pescadores que capturan jibia, ya que segun sus apreciaciones, incrementa
notablemente el éxito de capturas y facilita la subida a bordo de los ejemplares. Todo lo anterior ha
generado la consulta permanente de pescadores a FEDEPESCA acerca de como acceder a esta
tecnologia.  En este contexto, pescadores de jibia de la IV regién solicitaron a préstamo los tres
ejemplares que se estaban exhibiendo en el Seminario para probarlos y analizar una importacion
conjunta con FEDEPESCA.

Calidad Gastronomica de platos en base a jibia: A pesar que la opinién general era, que la jibia
constituia una materia prima barata y que algunas preparaciones como empanadas, chupe y cebiche
eran normalmente aceptadas al pasar por otros componentes como empanadas de loco o chupe y
cebiche de mariscos, fue totalmente sorpresiva la calidad de las preparaciones culinarias que se puede
lograr con jibia. Durante el curso todos los participantes comprendieron que una vez cocida, esta materia
prima, puede ser preparada de multiples formas de gran calidad. Lo que se puede resaltar ademas con
una presentacion adecuada en los platos. Esto nos indica que la gran calidad de las preparaciones, con
una difusién adecuada, podria conducir a un incremento importante del consumo interno.

Recetario de cocina: La grata sorpresa que significo la calidad de las preparaciones gastronomicas y la
necesidad de dar a conocer de forma amplia las posibilidades reales de preparacién gastronomica del
recurso jibia, llevé al grupo de trabajo en consulta con la ejecutiva del Proyecto, a remplazar la
preparacion de cartillas por la preparacion de un Recetario que incorpora 50 recetas de facil preparacion
para cualquier duefia de casa, lo que apunta directamente a incrementar la demanda de este producto.
Este recetario de facil uso y que ha generado bastante interés esta siendo distribuido por el grupo de
trabajo a diferentes puntos de venta del recurso como restaurantes, lugares de venta de productos del
mar y caletas de pescadores.

3.3. Comentarios Técnicos generales:

Resultados

Como primer resultado tangible del Proyecto, destacamos la incorporacién de la Tota japonesa,
disefiada en Chile y fabricada e importada desde Corea, la cual generd un impacto positivo como
incorporacién de tecnologia en la captura de la jibia, lo que significo pasar de los artes de pesca
pasivos a uno activo que genera atraccién por su luminosidad. Actualmente el arte introducido por
este proyecto son usados en la V y IV regiones.

Ademas es importante destacar en forma prioritaria entre los resultados obtenidos en el Proyecto,
la gran aceptacion que los diversos platos en base a jibia tuvieron entre los mas de 30 chef y jefes
de cocina de restaurantes de caletas de la V Region, lo que se repitié de igual forma en el ambito
de los técnicos y pescadores que asistieron a estos cursos como oyentes.

La aceptacién de los diversos productos gastronomicos motivé al grupo técnico a canalizar
importantes esfuerzos en la preparacion de un recetario de cocina de platos de jibia, adaptando
muchas recetas para el mercado nacional, el cual ha tenido una amplia aceptacién de manera que
su tiraje se ha hecho insuficiente y CORFO ha pensado en reimprimirlo.

En la actualidad este recetario ha sido distribuido entre los restoranes de la region, las
organizaciones de pescadores artesanales y los locales de venta de pescado con una buena
aceptacion.Como resultado global de este proyecto, el impacto mas trascendente que genero dice
relacion con la motivacion de las autoridades del sector pesquero en apoyar una segunda parte
relacionada con la preparacion de jibia en diferentes formas en las plantas que hoy se dedican a
procesar este recurso como materia prima que esta siendo exportada a paises asiaticos, como
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una manera de resolver los graves problemas de pesca que presenta esta region, incentivar el
consumo local y darle un mayor valor agregado a este recurso para la exportacion. (Proyecto en
preparacion)

Conclusién :

El proyecto en si permitié poner en el centro de la atencién y conocer las caracteristicas culinarias
y nutricionales de un recurso pesquero, hoy abundante en nuestra region, pero que presenta un
bajo nivel de consumo en el mercado nacional, principalmente por desconocimiento en su
preparacion y calidad nutricional. Lo que ha llevado a fijar la atencién en este recurso, como una
manera de resolver los graves problemas de pesca por los que atraviesa la regién. Poner en el
mercado nacional un producto de buena calidad nutricional a un bajo costo. Generando trabajo
para los pescadores artesanales y las plantas de proceso.

4.- Cumplimiento Programa de Gastos del Proyecto

D
e
s
e
A
mpAADD
boppee
o] 0 s
Ll lrlol s e
t r|e
Sle |t t|m™M
0Ieebb
PINg'MolO
a N $ 1
t S
r.aOPso
t||VrA0
dPAoSA
ar poRp
oﬁo.cer
iln
Tl a9
aLnd:ja
E o]
2| M6l 3| oo
d$
o]
M
$
E
T
A
P
A
P
R
(0]
S
P
E
C
C
|




&

WCIOEIERMO DE CHILE

CORFO

o o o
N .IDO O o N .OO0O
< - NO n — O © N -OOOo
© -ONO n - O © < -O0o0o

roos-nwonIsSEocown

N SOoOooCcsE@+~ 0w

—c+o0os-Em@o—0clWwn

o o

O— ©= N ©T ®©

W=<<a <

O—-uw>D>wn-02Z




&

WCIOEIERMO DE CHILE

CORFO

N SO <t .00 < —© .oN© - .o0o0O0 ~

N .S -t .o “AN~ .o N N .Omm ~

o o <t .NO O o <

N .NOOo o © .00 N - .o0o0O0 -

N -NMmN “< oo n oo« o o

N - ON “< oo —© -oN© - -0 o0o ~
FroosrnwonIsSEMconosoouocsd~o0ndos>-—-00o00onosolNEsn—0clOocnsonlDavr-co—0cad— o0 0O




WCIOEIERMO DE CHILE

CORFO

o[5[5][5].[5]5

(S I (R R - I

T|1|5]|4|0|7|1

O[8|6]|2/0|9|8

71215 6|7

-

o)

T

A

L
Monto Total aprobados para Programa Difusién M$ 75.187
Porcentaje correspondiente a la subvencién INNOVA CHILE 73,90%
Monto correspondiente a la subvencién INNOVA CHILE M$ 55.562
Monto Total de desembolsos aprobados por el Ejecutivo M$ 75.187
Monto Correspondiente a Subvenciéon M$ 55.562
Monto a devolver $ $0.-
Garantias Vigente al 29-09-2007 $55.562.000.-

$1.666.860

Comentarios Financieros Generales

Observaciones

El proyecto fue aprobado en el Comité de la Subdireccion de Difusion y Transferencia Tecnologica N°45
del 24 de noviembre de 2006, seglin acuerdo N°6. La resolucién del acta del Comité fue realizada el dia

07 de diciembre de 2006.

Analizada la informacion financiera correspondiente al informe final del presente programa de Difusion, se

concluye lo siguiente:

« En la etapa correspondiente a Prospeccion se presentan los siguientes items a rendir:

- Recursos Humanos:

En este item se presentan Boletas de Honorarios emitidas por los profesionales especificados en
los términos de referencia, correspondiendo el

programado, $6.929.000.-

- Subcontrato:

desembolso

rendido exactamente a

Se presenta factura por $7.406.000.-emitida por INAP Consultores, de la cual se asigna el monto
correspondiente a prospeccion para este punto y lo restante corresponde también a Subcontrato
pero de la Etapa de Difusion.

Informacién Especializada

Se presenta la transferencia correspondiente al pago de suscripcion anual de bases de datos de
revistas y de libros electronicos adquiridas a e-Tech Solutions, por U$30.409,36. La Empresa
Beneficiaria presenta como desembolso correspondiente a | proyecto solo M$4.000 del cual el
50% es aporte de Innova Chile y el otro 50% aporte ene efectivo de la Empresa Proponente.
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* En la etapa de Difusion se rinden los siguientes items:

- Recursos Humanos

Se demuestran boletas de honorarios asi como también liquidacion de remuneraciones,
constituyendo estas Ultimas el aporte valorizado de la Empresa Beneficiaria. Los profesionales
que emiten las boletas de honorarios corresponden a los especificados en los términos de
referencia.

El monto presentado en la rendicién es por $25.435.000.-, sobrepasandose en $3.000 al monto
programado en los términos de referencia.- aceptandose lo establecido en el contrato.

- Subcontrato

Esta factura N° 000327 emitida por Ingenieria Aplicada (INAP Consultores) se distribuyé en
$5.106.000.- para la etapa de Prospeccion, y $2.300.000.- correspondiente a la etapa de difusion,
especificamente a los 2 seminarios de cocineria y restaurant. Lo restante se justifica a través de 2
facturas de fecha del mes de Abril y otra de Julio de 2007, la primera por M$10.000 y la segunda por
M$2.594.-

- Actividades de Difusién

En este item lo rendido sobrepasa lo programado $17.351.751.- En este se presentan factura y
certificados de aporte valorizado tanto de la Empresa Proponente como por la Empresa Asociada que
correspondia a FEDEPESCA.

Dado que lo rendido supera alo programado y que por los documentos de respaldo no se presentan
rechazos se aprueba lo presupuestado correspondiente a M$16.926.

- Gastos Operacionales

Se adjuntan facturas y boletas correspondientes a movilizacién, y gastos generales (electricidad y
agua), por un total de $2.019.623.- excediendo lo programado, por lo que en consecuencia se acepta
el monto programado en los términos de referencia correspondiente a M$1.900.

Comentarios

La documentacion de respaldo se encuentra a nombre de la empresa beneficiaria y de las empresas
asociadas, mientras que el informe esta elaborado de acuerdo a las pautas y plantillas de elaboracion de
informes determinado por INNOVA CHILE, presentando toda la documentacion pertinente a los
desembolsos realizados.

Se verifican las facturas y documentos de respaldo originales presentados en el Informe Final, con fecha
25 de septiembre de 2007, en las Oficinas de la Universidad del Mar, con la sefiora Orquidea Rojas,
quien se relaciono con la Oficina de Contabilidad de la Universidad para dar cumplimiento con las
solicitudes requeridas. Se adjunta al presente informe fotocopias de las facturas sefialadas en el informe
final, debidamente inhabilitadas, los respectivos comprobantes de pago.
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Existe como garantia dos boletas de garantia N°752 4870 y N°7524871 por $55.562.000.- y $1.666.860.-
desbanco Santander Santiago con vencimiento el dia 29.09.2007.

En conclusién, en base al andlisis y chequeos efectuados, se recomienda efectuar las siguientes
acciones:

a. Liberar la garantia en poder de Innova Chile considerando que el informe financiero fue
entregado y se encuentra con recomendacién de aprobar

MACARENA ALJARO INOSTROZA
Ejecutivo de Proyectos
INNOVA CHILE - CORFO
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ANEXO 1

antes (Empresas)

ORGANIZACION/RESTAURANT R.U.T Ciudad/Caleta

1 | Restaurant Regina 12.600.940-2 Horcon

2 | Caleta Embarcadero 6.777.164.8 Quintero

3 | Restaurant Miramar 5.240.741-9 Quintay

4 | Restaurant Santa Clara 6.561.194-5 Horcon

5 | Restaurant La Sirena de Miguel 7.780.333-5 Quint ay
6 | Restaurant Bosquemar 7.099.963-3 Quintay
7 | Restaurant La Pica del Gato 7.927.485-2 Quintay
8 |Restauranty Casino Z&Z 78.749.400-5 V. del Mar
9 | Adonis Banqueteria Fina 77.327.310-3 V. del Mar
10 |Restaurant Pescadores 52.002.324-0 Quintay
11 | Restaurant San Pedro 51.008.070- K San Antonio
12 | Restaurant Costanera 11.185.798- 9 San Antonio
13 | Restaurant El Pescador 8.903. 250- 4 San Antonio
14 | Restaurant Juanito 13.886.707- 2 San Antonio
15 | Club de Yates Papudo
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b) Capacitacion en Produccién Gastronomica Trabaja  dores
CALETA | Restaurante Nombre R.U.T
1 Pichicuy SCIANKA Cristina Barrios Toro 8.676.7675-1
2 Pichicuy SCIANKA Priscilla Rodriguez Zuluaga 13.653.310-k
3 Quintay Miramar Jessica Palma 11.780.037-7
4 Embarcadero | --- Doris Salinas Alucena 6.777.164-8
5 Quintay La Sirena Radl Delgado Soto 8.890.365-k
6 Quintay Miramar Ricardo Bernal T. 12.230.059-5
7 | Quintay Miramar M® de Los Angeles Cataldn 13.031.800-2
8 Quintay El Gato Reinaldo Yuste Alvarez 14.008.321.8
9 Quintay Bosquemar Monica Vargas Donoso 7.099.963-3
10 | Vifia del Mar | Adonis Banqueteria Fina Josué David Basconé 16.105.527-7
11 | Quintay Pescadores Claudia Poblete Marin 15.079.169.3
12 | Quintay El Gato Joselyn Gamboa Carvajal 15.718.276-5
13 | Quintay El Gato Sandra Elvira Puga Pacheco 12.624.365-0
14 | Vifia del Mar | Adonis Banqueteria Fina Osvaldo Camus Pefia 10.002.389-k
15 | Vifia del Mar | Casino Z&Z Rodrigo Espergues 12.850.964-K
16 | Horcén Pescadores Alfonso Rodriguez S. 7.971.997-8
17 | Horcén Regina Alexandra Flores 9.858.314-9
18 | Horcén Regina Evelyn Tapia 13.983.015-6
19 | Horcén Regina Felipe Olivares 12.600.940-2
20 | Papudo Club de Yates Manuela Cotapos 12.688.269-8
21 | Papudo Club de Yates Rodrigo Roldan Perez 12.626.110-0
22 | Papudo Club de Yates Rafael Lazcano Jarpa 10.269.106-7
CALETA Restaurante Nombre RUT

1 Pacheco Altamirano San Pedro Ana Maria Jerez, Nifez 5.874.912-6
2 Pacheco Altamirano San Pedro Ana Salas Rebolledo 6.003.874-0
3 Pacheco Altamirano San Pedro Elizabeth Sanhueza Montero 9.733.298-3
4 Pacheco Altamirano San Pedro Silvia Araya Lillo 8.502.807-3
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S Pacheco Altamirano San Pedro Adriana Poblete Vicencio 4.780.003-k
6 Pacheco Altamirano San Pedro Jorge Contreras Mateluna 8.895.315-2
7 Pacheco Altamirano Juanito Juan Oyarce LLano 6.545.414-9
8 Pacheco Altamirano San Pedro Juana Olmedo Flores 9.822.102-6
9 Pacheco Altamirano San Pedro Sandra del Soler Arce 11.662.376-5
10 | Pacheco Altamirano San Pedro Patricio Carrasco Calixto 7.281.500-8
11 | Pacheco Altamirano Santa Ana Hilda Irene Urra Uribe 6.516.163-k
12 | Pacheco Altamirano Santa Ana Sebastidn Salinas Monsalves 17.104.895-8
13 | Pacheco Altamirano Juanito Miguel Urbina Bustamante 10.577.566-0
14 | Pacheco Altamirano El Pescador Ana Rosa Diaz Guerra 10.178.732-k
15 | Pacheco Altamirano Juanito Ménica Oliva Castro 9.592.519-5
16 | Pacheco Altamirano Manuel Manzo Peralta 11.396.441-3
17 | Pacheco Altamirano San Pedro Jessica Ferndndez Gallardo 11.737.378-9
18 | Pacheco Altamirano Purisima Gallardo Alarcén 6.090.409-k
19 | Pacheco Altamirano Costanera José Zegarra Aliste 11.521.940-5
20 | Pacheco Altamirano Jeannette Arias Vilches 7.554.262-3
21 | Pacheco Altamirano Angélica Arias Vilches 9.596.924-6
Inscritos que no asistieron al curso de capacitacion

CALETA | Restaurante Nombre R.U.T

1 Pichicuy Paola Vilches Ponce 12.577.821-6
2 Pichicuy Manuel Maldonado Diaz 16.876.579-7
3 Pichicuy Jacqueline Sagredo Vilches 9.658.633-7
4 Horcon Regina Marcelo Olmedo 13.764.332-4
5 Horcon Regina Felipe Olivares 9.858.314-9
6 Horcon Regina Alexandra Flores 13.983.015-6
7 Picada de Romo Silvia Tapia Saavedra 7.903.884-6
8 Picada de Romo Lerilda Romo Pequefio 7.905.133-0
9 Picada de Romo Enelinda Aranguiz Navarrete 10.611.178-2
10 Santa Clara Sandra Pizarro | -----
11 Santa Clara Alicia Cosme Antilef 10.126.454-8
12 | Quintero San Miguel Maria Alicia Olivera Soto 6.807.351-0
13 San Miguel Juan Apablaza 7.007.479-6
14 San Miguel Rocio Apablaza 15.065.366-5
15 Hotel L. Cochrane Leopoldo Mena 14.556.462-K
16 El Gato SoniaYuste | ae---
17 | Quintay La Sirena Rodolfo Hugo Pefia 7.780.059-5
18 | Portales El Timén Abelardo Gallardo 11.623.615-k
c) Capacitacién Técnica de captura Empresas/ Organ izaciones
| ORGANIZACION RUT Ciudad
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Sindicato Trabajadores Pescadores artesanal Embarcadero

de Quintero 71.180.200-2 Quintero
Slindacqto de Trabajadores Pescadores Artesanales Caleta 75.835.200-5 Con Con
Higuerillas

Cooperativa de Pescadores Caleta Sudamericana (Corpesa) 65.441.850-0 Valparaiso
Sindicato de Trabajadores Pescadores Artesanales Caleta 72 237 200-k Quintay

Quintay

d) Capacitacion Técnica de Captura Trabajadores

Nombre R.U.T. Organizacion/Caleta

1 | Acevedo Manuel 14.4553.81-0 Higuerillas

2 | Ahumada Victor 8.295.719-7 Higuerillas

3 | Alvarez Javier 10.955.674-2 Quintay

4 | Alvarez Mario 5.804.470-9 Quintay

5 | Araya, Antonio 4.347.431-6 Sudamericana

6 | Arias, Adelino 6.599.937-4 Sudamericana

7 | Balzaza, Enzo 7.293.609-4 Sudamericana

8 | Bernal, Miguel 12.402.067-7 El Manzano

9 | Berrios, Daniel 7.929.741-0 Quintay

10 | Berrios, Eladio 10.131.906-0 Quintay

11 | Berrios, Jonds 10.357.070-0 Quintay

12 | Caballero, Ramén 8.018.992-3 Sudamericana

13 | Campos, Luis 10.587.554-1 Quintay

14 | Cisternas, Ignacio 8.098.769-2 El Manzano

15 | Diaz, Alejandro 12.847.157-k Pichicuy

16 | Ferndndez, Patricio 9.067.011-5 Higuerillas

17 | Gatica, José 10.236.963-7 El Manzano

18 | Gonzdlez, Patricio 7.717.291-2 Higuerillas

19 | Henriquez, Guillermo 6.156.552-3 Quintay

20 | Maldonado, Luis 7.939.726-1 Quintay

d) Capacitacion Técnica de Captura Trabajadores (Co  ntinuacion )

Nombre R.U.T. Organizacion/Caleta
1 | Marin, Domingo 5.188.465-5 Quintay
2 | Marin, Simén 9.264.425-1 Quintay
3 | Mufoz, José 10.217.281-5 Sudamericana
4 | Naranjo, Guillermo 7.184.519-2 Quintay
5 | Osorio, Blanca 10.509.471-0 Sudamericana
6 | Ponce, Carlos 12.221.643-8 Higuerillas
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7 | Ponce, Mario 9.026.565-2 El Manzano
8 | Prado, Rodolfo 8.882.362-5 Sudamericana
9 | Rojas, Carlos 6.486.639-7 El Manzano
10 | Sagredo Reinoso, Matias 2.750.773-5 Pichicuy
11 | Sagredo S, Alfonso 8.757.164-5 Pichicuy
12 | Sagredo S, Claudio 7.065.456-3 Pichicuy
13 | Sagredo S,Matias 6.254.988-2 Pichicuy
14 | Salazar, Patricio 11.847.501-1 El Manzano
15 | Sénchez, Victor 11.346.620-0 Pichicuy
16 | Santibafez, Francisco 14.529.915-2 El Manzano
17 | Santibdfez, Marcos 16.403.213-2 El Manzano
18 | Seplilveda, John 16.897.961-4 Sudamericana
19 | Zarate, Marcos 12.625.758-9 Sudamericana

e) Capacitacion Produccion planta Empresas

EMPRESA RUT Ciudad
Cooperativa Pescadores de Caleta Sudamericana 65.441.850-0 | Valparaiso
Productos del Mar Scianka 8.676.765-1 | Pichicuy
Soc. Com. Pesquera Artesanal Valparaiso y Cia. Ltda. 76.206.300-k | Valparaiso
Sindicato de Pescadores Artesanales Quintay 72.237.200-k | Quintay

f) Capacitacion Produccion planta Trabajadores
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CALETA Nombre RUT

1 Quintay José Barrios Farias 8.384.961-4
2 Pichicuy Cristina Barrios Toro 8.676.765-1
3 | Pichicuy Alfonso Sagredo 8.757.164-5
4 | Pichicuy Priscilla Rodriguez 13.653.310-k
5 | Quintay Erika Carvajal Farias 9.873.682-4
6 Higuerillas Esteban Ortega Liberona 8.263.249-2
7 Sudamericana Carlos Araos Diaz 6.188.282-0
8 Sudamericana Olga Araos Diaza 5.734.041-k
9 Valparaiso Iris Arenas 9.756.729-8
10 | Valparaiso Ariel Torres 18.269.451-7
11 | Valparaiso Mariana Aguirre 10.092.049-2
12 | Valparaiso Ema Figueroa 8.782.236-9
13 | Valparaiso Isaac Castro Nifez 4.752.686-8
14 | Coop. Sudamericana | Guillermo Romero 5.148.144-5
15 | Coop. Sudamericana | Marta Romero 15.750.468-1
16 | Coop. Sudamericana | Blanca Osorio 10.500.471-0
17 | Coop. Sudamericana | Teresa Ricci 10.092.049-2
18 | Coop. Sudamericana | Jaime Mufioz 15.767.656-3
19 | Embarcadero Doris Salinas Alucena 6.777.164-8




