L. INTRODUWCCION

La s=ooridsd alimentania &5 un aspecto de crudal importanca pars el consumidar y 8 iRdustria
simientaria El imoncto de los casas de contamiracan de simentos sobre &l sistera de salud, ¥ s
perdidas sconDmicas ssociadas, femusstren i importancis de ects materis & nival de comunided y
de pais [Jevsnik ot i, 200E).

la incigencis de enfermedades transmitidas por sEmentos ha ido en sumento =n paises en
desarrollo, &5 como tambisn en = mundo desarrollsdo [Redmond & Sriffith, 2003, tackzon af al
describen que los productas almacenades & bajas tempersturas refrigemcas o congelacas] y los
aroduckns qua pusden sar CORSUMIGAs Sin un tratamisnts tErmica previo, reprassntan mes del 50%
de una canasts de aimentos promedic suropes (Jackson @t o)., 2007). En une er de giooakizacion, an
que ks mlimeantos reguisten ce un rEzimen de temperstur AEUrosD pam permARscer almacenados
por larges periodos, bos productos refrigersdes constituyen uno de los sectorss de mas rapica
crecimisnta &n ssks Bres incustal {Tam, 200€). En ks arevencon de :atab;'m. consecusnbamente,
uno de los factores cisves &5 |s mantangon e s cedens de frio, CUyE MUpture pusde afscter i
supervivencda y crecimiento de microorganismos en & aimento (Sitenc, 2004]. Las cepas mes
frecusntements involucradas &n infeccionss, en los pa.fs-:s os |a OECD (The Cvpanizztion for
Ecomomic Co-operation and Development), coresponden 2 Ssimonalln ¥ Compploboctar,
arovenientes gz camne, &ves, huevos o derivedos de las antemones [Jevsnik, 2008).

£l control de los pattEsnas pravalantes ¢ &| &vitar |3 coRtAmneCion cruzsds en sus distintss aristes,
Como parts ge un programa de seguridad aimentaris, reguisrs Ge une Bpropiads educadon de los
consumidores, con mensajes daros y lamativos. Para efic e necesans una primers instancis &n gue
debemins plantesmos y contestar slsunas oe s sipuisptes preruntss, dQus saben resimants o
consumidores sobre seguridad aimentania® iSon conscientes de ke nesgos involucrados en el
inadecusdo mansjo de determinados productos aimenticios? d0ue accones resizan (o no realizan)
parz protegerse del reszo ce infeccionss por microorgEnismas o intoxcacion? ilas medicas
higianicas adoptadas y I coccion de los alimantos son comrectas o sufidentes pars eviter & deteriong
del producto y posibies enfermadadsas? L Gtersburs cantifics ingics qua las personas, de difsrentas
ededes, = sienten segurDs enm el mansj aprogiaco de los alimentos. Sin embango, el
comportamienta obsermoo No &5 B0Oroe 8 | confisnza demostracs por as mismas (Unusar, 2007).
Lm cata epidemicidgica mvaim =1 estudio de Unusan, poriendo de manitiesto a relacion existents
anitrs difarantes conductas d= los consumidores (pobres oractioas higienes & ingestion de alimentos
Crudas o semi-cocinados, sntre otros] y la rontribudon & las enfermedacss trasmiticas pear los
alimentos. Dichas condwctas insatisfactorias civulgadas por diversos estudios (Badrie ot al, 2008;
Grffith 2006; Terpestra of a4, Z003) poss=n Como importante factor oF riesgo koS esmsos
conocmisntos del consumidor &n estas matenas [Fearne o o, 200€; James of o/, 200B). Lo ankerior
confirma que |8 aduradan, tanto de |0z consumidarss camo de |as personss que trabajan an =l &res
de alimentas, es una estratesis efectiva pam redur las enfarmedades transmitidas por alimentos y
105 perjuidias econdmicns asociados.

En Iz cadena de compra de un producte perecble, desce el momento ce su compra hasts sy
consuma, s cistinguen diferentes etapas: compen, transporte, aimacenamiento (producta sin
areparsr|, preparscion y simacensmisnto el products (posterior & la preparsdon) (loshi et al
2010 Cada una de estas fASES reviste una sefe e poterdales peliisros para &1 conswmidor. El
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aresente estuco s& ENfOCarA &N |a detErminacion de oS riespos vinuiscos @ las practicas o compra
en ef lugar de expendio [supermercado], princpalments en el tiempo de parmanencis de los
afmentos gue requieren refigeracon/congElamisnto y el control de tempersturm de cichos
afmentos dumanie el periodo de compra. Une sszunda dimension de sepuridad alimertans oue
asordars el estudio = k posible contaminaCon Cruzads al interior del Carmo Ge SUpSTMErCAGD
|basaca princpalments =n i ubicacion de artkcuios o= limpiese £n relRcion & alimentes vanios, y oe
afimentos crudos y preparados). For ot parte, se reafizran preguntss &l consumidor en matena oe
seguridad alimentaria, que parmitiran Gefinir conoomientos bAsicos cel Aren.

IL OBJETIVO

Obssrver & comportsmiento de compra de 4 consumidorss de supermercedos de diferentes
comunas de ks Ragion Metropalitana,

m.  METODOLOGIA

Se encuestaron 3 £8 corsumidorss ce 5 supermencados Lidher, ubicsdos =n |as comuras de Ls Reing
|r=10), Las Condes (n=11), La Fiorids [n=7], Penalolen [n=10| y flufos [n=10). Los consumidorss
antrazaron previaments su sutorizmcion mediante una cacts firmads A partic del sezuimisnts el
consumidor, se evalsd &l recornido de la plants el supermercado, productos de compra y tiempa
que demars en o gre=, hastm =1 t&rming de s ompr. Adicdionalmente, s= determinaron los
tiemipos de parmansncis de alimeantos sensizies @ I8 temparsiura gurants el pariodo de comars y se
dispusa de un chip inoouo para I medicon de tempersturs de los mismos (Monitor Mark, 3], =1
cuml ingica valores superiores & 109C. & ko largo del recorrido = bomaron fotografias de la disposicon
de oz productos al intarior del CATD de compras, G= MOSo de svEluar Espectos de contamnaCon
cruzacs. Finalmente = mplicd Una encussts & (Ads consumidor que incluys aspectos demozrafioos,
DrECticas adecusdas te COM@rE y CONCCIMientss DESICOS sobre saEuridad alimentaria.

.  RESULTADOS

Ln tanies 4, 2y 3 muestran aspectos demazraficos de ks consumidores epcusstacas.

GENERD
Comuns Femienineg Masoulin
La Faira 1 ]
Hufion - 2
Las Condes 11 ]
La Flarids 3 2
FaraloiEn 3 3
Total encuestados [n=4:] 39 ]
% 1% 15%

Tabla 1. Gemero de [os consumidores encusstados. Los walores de |3 tabls indican el namero de
COMSMiGores.
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Comuna 25-35 3545 45-55 EE-E5 » 65
Lm Ri=ina 1 3 3 1 a
fiunios 2 ] 3 1 2
Laz Condes 2 3 2 2 1]
Lm Florids o 4 1 ]
Faralosn 2 ] 1 ]
Total encuestados [n=43] 7 14 15 B 4
% 15% = 4% 13% a%

Tabla 2. Rango de edades de los consumidonss encuestados. Los walores de la tabls indican =
nUmErD de consumidores.

Hivel de escolaridsd

Ly Ezina 0 3 3 4

funoa ] b 3 5

Las Condes ] 1 1 ]

La Florica ] 4 2 1

Fafiaklen ] 2 3 5
Total encusstados |n=22] 0 1z 1z 24
] ok 5% 5% Sof

Tabla 2. Mivel de ascolaridsd de los consumadores encusstsdos. Los valoras o= |a tsbls indican =1
nUMErD G& consumidares.

Las tablas 4 & I8 3 incicen &1 grado de importanca asgrado por 05 coRsumicores & ciferentes kems
de s=rurided slimentsna. Los resufmcos han sido divididos por comana de ubimadon del

SUpErTMEnAD
Grada de importanca
COmuUns 1 2 3 a4 5
La Reira 1 i B
Flurion 1 3 7
Laz Condes 3 2 3
La Florids 1 1 3
Penalalan i 2 2 3
Total emuestsdos |n=48] . 2 5 E] 30
% A% A% 1% 15% 5%

Tabla 4. Grado de importances asignado por kos consumidores & “leer los envases de los slimentos™
[gredes 1 & 5, de menor = meyor importanciz]. Los walores de ka fabds indican &l namero e
Consumidores.
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Gradi de importandca

DT LT 1 2 3 a4 5
L RsSms 3 7
Fluhon 1 1 2
Laz Canikes 11
La Flarids 7
FafalniEn g
| Total encuestados {n=4:] L o 1 & a

% o % 2% 13% 85%

Tabla 5. Grado de importancia asignade por |05 CONSWMIGIres 8 “VEr 5 los envasss estan denadas™
[grades 1 a 5, de menor & meyor importancis). Los welores de is tabls indican el nomers de

COMSIEMiGores.
Gt de importands
Comuna 1 F 3 L} L
L Reing 1 2 1 2 4
Runoa 2 1 i 3 3
Las Comdes 2 4 1 4
Lx Florids 3 2 2
Fefimialan 1 1 1 7
Totsl encsestados |n=4B) 9 3 7 9 20
-] 19% [ 15% 19% 2%

Tabla 6. Grado de importancis asignado por los consumidores @ “el orden dz compra de los
productos refrigerados” [grados 1 s 5, de menor & mayor importancis). Los valores de |a tabis
indican el niamero de consumidores.

Grado de importandia

Comuna 1 2 3 4 5

La Rana 1 1 g

flufon 4 g

Las Comdes 1 in

La Flarida 7
Fafizlalen i

Total enceestades |n=28) 0 0 1 B 41
£ 0% [ 2% 13% 25%

Tsbla 7. Grado de importanca asignado por kos consumidores & “refrigerar los productos en =]
menor tiempo posible” (grados 1 a 5, de menor @ mayor importancda). Los walores de |3 tabla
indican el nameno de consemidores.
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Grato de importanda

Ciamuana 1 2 3 4 5
La Bzina 2 1 1 E
funica 3 z H 3
Las Condes 1 i 1 B
La Flonics i 1 L]
FanaloiEn B
Total encuestados =48] 7 3 5 3 0
5 155% &% 1% &% &%

Tahbla B. Grado de importanca asignado por los consumidones & “proteger ks carnes con bolsas
protectorss” [grados 1 & 5, de menor @ mayor importancie). Los valorss de s tabls indican &1

nUmErD de consumidones,

Grato de importanda
Comiuns 1 z 3 4 5
Ls Aaira 1 1 2 g
Flunos 1 i 1 5
Laz Candes 3 1 1 3
La Flarids 1 1 1 4
Fefaloitn 1 1 g
Total encuestados (n=43 ] 1 [ 5 o
% 19% ¥ 13% 10% 55%

Tahla 3. Grado de importanca asignado pot los consumidores a “separar ks cames de s cednes y
quesos” [grasos 1 & 5, de menor = mayor importancie]. Los walores de |2 tabia indican 1 numern se

Consumidares.

Las siguientes tabies {10 y 11) sxpressn &l pdmers y parcentaje de consumidorss encusstados gua

mansja ks CORCEREDS Oe CORtAMINACION Cuzada y cadens de frio de los alimantos. Bl conocimienta
comecio de estos tEFMinOs fue evaluaco por kol encussiacores, o= MODD gue koS resukados

presentdos son Se carsctar oojetieo (no autooercepcion el consumidar).
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iZabe o gue significa contaminacion ouzads®

Comuna 50 No
La Bina 3 7
flunca 7 3
Las Condes 7 4
Ls Florica 2 3
analolen 7 3
TOTAL [n=48] 5 22
% 54% 46%

Tabis 10. Conocimients de los consumidenes del concepto “contsminecion cruzesds”. Los wadores de
In taibils indican el numero de consumidores.

iSabe |0 que significa cedens de fio?®

Comuna L] N
Ls R=ina z 2
fiunca 10 1
Las Condes 11 0
Ls Flonds -] 2
PefamkoleEn 10 ]
TOTAL [n=4£] a4 4
% 2% B%

Tabls 11. Conocimisnto de bos consumidores del concepto “cedens de fric”. Los valores de |a tabla
indican &l nUMErD e Consumidones.

£l tiempo de permanenda de los alimentas al inkerior del caro de supermercado (tismpo total de 1a
compra menos el tismpo de “pick-up” de los simentos) s= sErupd por rangos. La Tabla 12 musstra
05 rENGOS Gt Hempo &n que los ConsUmidores mentuvieron productos de Aress sensioles (ja sea por
=l abuso de kempersturs o par peligne de contaminacion cruzeds] dumnte el perioco de compra.
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Rango de tiempo jmin]

Oald 11820 Zlm3 Had 41as50 »50

1 PAMADERLE ¥ PASTELERIA . 7 iz 5 z 2
- PERCADERIS . i 1 3 i 1
3 FIAMERERIA 3 7 iz B i z
4: LACTEDE | no refrigerado] 3 ] g 3 i 2
5. LACTEDS REFRIGERADOS & 15 7 4 3 0
E« CARMES 4 5 2 5 0 1

Tabla 12. Range de tismpo que los alimentos de diferentes sress parmaneciercn &n el armo de

supermercado. Los valores de = tsble indican el ndmero g2 consumidores que reslizo esta
combinacion alimento/tiempo de permanencis del products =n el arro.

Rango de tiempo |min)

Bald N Hadd Hadd 41la50 =50

1 -PAMADERILY | Pan 1 B 11 9 2 2
PASTELERIA Tesrtas 1 1 1 1] ] 1
piscado fresce ] 1 5] . 1 1

I-PESCADERI | pescado apasado o i 1 o i o
charitcd congelados o [ o 1 ] 0

Arredlado o o 1 o 0 0

Ot ] 2 E 1 0 0

3 FIAMBRERLE | Jamids 3 g 7 g 1 2
salchichas longaniza i 1] 1 1 i 0

Pate il v} [s] 5] 0 0

4 - LACTEDS ek netragack 3 El & E 1 2
P Yioguin 3 11 3 . 2 0
REFRKSERADE e 1 2 2 2 9 0
it eauila) margaring 7 3 ¥ o 1 o

Wal i 1 4 1 1 W i

. CAENES i.lflltﬂlﬂ!!-'l 3 i Q 3 v} ¥
Cierdo o 1 F. o 0 0

Ay 1 3 5 g ¥ 0

Tabia 13. Fango de tiempo que los slimentos especificades de las diferentes Sress permanscieron
=n &l carro @ supsrmercedo. Los valores de |a tabls indican el numero de dichos alimentos que =
mantuvieron en & rango descrito.
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V. DISCUSION ¥ RECOMENDACHINES

los comodmientos del consumidor son esendisles parn esiter oz riesgos de enfermedades
transmitidas por alimentos y/o de conteminacion cruzada. Las conductas o apropisdas oe mayor
peligrosided 5= concentran n =l mansjo de alimantos crudos que requisren mantencion @ Dajas
temperaturas, principalments ornes, sves, pescados y marisoos. Por oirs parte, el envensnamiento
Jor orecimiends bacterisnc s= extience no solo 8 oz simentos mancioracos, Sino tEMbEEn B
arocisctos [acteos, huswos, smbuticos coma salsme ¥ ju'116|1. pletas codnadas, ensalacas y frutas
DrEpAratas.

Lo resulsdos del presamte estudio ingican gque sobre un 50% ce la pobisdon snousstads
pertenscen sl gEnerc femeninc. Lo anterior =5 relsyants dasde b parspective que campanas
destinadas & promover conductas de CoMpA sapurss deberian enfocarse mEyortariamEnts hacs
Tujeres, cuyss Edaces 52 cORCENtrER Entre ks 36y 33 ahos.

Adiciorsimente, | encuests revels I importanda que paseen, par los consumidorss, difsrentes
aspecios o= sepurided simentariz. Un 63% o= los encuestsdos considera muy importants
|comespondiente a nivel 5 en ks =sola de impaortancis ge 1 a 3] “leer los emvases de los simentosT.
Este wamlor mumentz & B3% al preguntar |a releancis gue asignan s Cver silos erumsss estan
dunados”.

En otra arists de seguricad alimentara, casi la mitad de los encuestados pisnsa que “el orden de
compra de producios refrigerados” tiene una importanca medie-beja [grado 3 o inferior de s
=sala). Mo obstants, este porcentaje s redune signifimtimmente si la inmsmogante es “refrigersr os
rodusctos en &l mEnor tiempo posibie”, contestando 23% de I muestre que &5 de sume importands
aste ftem [grado 3 =n = escais). 5iDien ks oos QRimEs premontes estan dirigidas hacia &1 sbuso de
temperatura de determinados aimentos, los resultados difieren considersblements. Esto demuestrs
que no existz una resl condenda yio onodmiento de ls necesidad de mantbener adecusdamente ls
cagens de frio de un products, como forme de presanarks y asegursr 8 inoodidsd del misma. Por
&lio, &5 QU seria interesants dejar de manifissto gue durante el parodo de i comara & consumidor
debe tomar ks medides necesanas pars que alimentos sersibles RO sobrepasen tempersturas
criticas. Lo anterior s= refaciona lineaiments con la duracon de ks compra, Sin embargo, se pusds
acortar considerablemente de dos formas. L primera e elas es informer acthvmmente al
comsumidor (por ejEmplo mediante personal del supermercado y oafiches en B seccion de
refrigeracias y congeisdos) que agregue este tipo de simentos al finel de |a compra. Un ssgundo
modo, estd dada por el ioy-ouf o distribucion de las productos &l interior del rednbo. ideslmente, los
procuckos refrisersdos o congelados deten ubicarsa en el o los URimos pasillos del supsrmercada,
de modo de minimizer i probabilidad de que permanezcan en & camo &l tiempo suficiente pars
zicanzar tempersturas consideradas en la “zone de riesgo” (20na donde se favorere I8 supendvendcs
¥ proliferacion de microonzanismos). Los supermercados Cugo ioy-owt ubic inadenssdaments ios
alimentos, &5 Lne clusE comdn de la mantendan de productos refrigerados y'o congeldas por
periodios superiones a 30 MnULDS en &l CAT0 de SUperTECaD.

Por otrs part=, un 52% del universo de enooeestadas demastnd teper congdmisntos teoricos
CorTectos sobre el Significado e “madana de frio”. Esto no es consistents con 2 impartancis otorgads
al “proen de compra de productos refrigeracos”, b ocual o=hio haber side mayor bajo el
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ant=ndimisnts que @3 cxdena de fro es una cadena gt suministro de t=Tmpermturs controlds
durante la producdon, transporte, aimscenamientn y wenta cal procucio. En consecusncis, hay une
orecha entre s conocimisntos demosirades tedricaments y |a aplicacion e los mismos, la ool
quecs demostrads, sdemas, en el gran ndmers de simentos de pescaderis, fambreris Actecs
rafrisarados y cumes gue fusron incorporadss sl carro de compeas ol imicio o= I8 misma
|permeanecendo rangos de tismpo izusies o superiones 8 30 minutos]. Los resultados de este sstudio
fmmibien musstran que I8 temperEtur g2 procucios refrigerados supers los 1080 & partic de kas 30
minutos de permanenca en e cuTo (data no mostraca]. Como S expuso previsments, s
distribucion Ss los aimentos en & supsrmermdo debe fvorecer primen la compra de artioulos de
Empie y de productos no perecbies, y finalments de squelios de mayor paigrosiced en tErminos
de sepuridad alimantania. En acician, S=be considerarse que slrecedor de un 0% de ks encussiados
cres gue demorars entre 30 mingtos y 1 hors en llazar @ osu casa (dets o mostrada), loogue
increments sin mas is posinilidad de que ks alimantos sean susceptinles de crecimisnto bactasiang
& s Hamads “2ons de peligro”.

En &l cusstionario s= evalmron 0os pregURiEs asocacss @ b DEFCEDCON O |05 COMSUMIdOres =n
temas ge contAmInECen uzads de kos sEmentos: 8] proteger las carnes con Dolsas protechores y o)
separar carmes de cecinas y quesos. Ambas obtuvisron valones cercanns an relacion 8 ks importancia
sstanlecide por los encusstados. Forcentmjes de 36% y 63% en k= posicion 3 de ln escaln de
importancia, respectivemants, fusron ssignsdos por los consumidores. Misntras gue una cifra ro
menor [airededor de 20% de los enosestados). considerasnn no relevante [nivel 1y 2 de b esoai)
mplicar k25 precaucionss desitas en las pregunias el cuestionario [envessr cames con bolsas
adicionales y separar carmnes de otros smentos). & s vaz, |8 sncuests determing gue un 46% de los
ancuestsdos ne conoce o Exalics erronesmeants | concenta de “contaminadon cruzsda”_ Ests cifra
=5 coherente oon ks importanda atribuics a as preguntas mendonadas previsments, cuyo contenido
radice &n fonmias conCratas de eyitar aste tipo de COMMAMINSCION. Los resulftasos expuestos denotan
2 niecesidad S tomar medidas precautonias en este ambito, sisminuyendo potendales peligros gue
afecten 8 salud de los consumidores.

Denido 8 o expu=sto &n ks parrafos anterores, &5 intarasants destacar que el nivel sodo-sconomico
s& relaciona posithmiente con las conductes seguras e compra, motive por e ossl el enfoque debs
oriorizarse en sectonss, por ejemiplo, de bajo nivel de escolarided. Mo obstants, este estudio he
demastrads que diferentes errores an estas practicas, es ohservable en todos los pivelas sodales y
cutturales. En bass & los resuttadas del pressnts sstudio, y considersndo dooumantas internaconsbes
del ares |as recomendscionss son transvarsales pars | poblacgon ¥ 5= pusden rasumic en:

5] Sepuir £l siguisnte orden croncdlgioo de compra (se indicen slgunas ejemplos)

Productos ra slmentanas |arbicuiss de mpieza & higiene, libros)

Frocucios procesacas de langs consarvadon |ibes, bache v juzos en pobva)
Productos fresoos no refrigerados {frutas y venduras)

fi.  Produdos fresoos refrigeracos [cames, awes, pescados, Iiﬁ!ml

Procuctos preparacas listos pars consumir |ensaladas y comidas prepamdas)
Productos congeisdos (haladas, pescados, vepetales)

B o=
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h)

Separar ks alimantos de ko riesge Micooiologioo |Carmes, zees, pascacas y markoos) o los
ofros alimentos, dentro del cBTa dE SUpSTMErDAGD.

Colocer fos afmentos de ato rissgo en contenedores o bolss plastioas, preferentements
saliadas, avitando qus los jmos ascurrsn sobre otros alimentos (debido & gue son posibles
fuentes de bacterias confaminantes).

Werificar durante = smpaque de los productos, al finsizar |s compra, que las bolsas
mant=ngan Is separacion de los smentos reslizacs con anteriorided

ManitEner [os hUEyDs em SU envase original durnbe @8 compra y slmacsnamiento.

Refrigerar los alimentos de potencial fesgo con b meyor prontitud posible, disminuyendo,
eni io posibie, el tiempa de tasido = casa.

Evitar In n-:lqlis'ci-:'!n de productas de dudosa calidad, tales coma:

i Latassbodadas, hinchadas o agristadas.
i Progucios cuyo emasque ha sico danado o =5 defectucsa,
il.  Huevos guebrados.
iv. Almentos refrigerados o congelsdos gue no Se encuentren & la tempersturs
Cormecta.
v.  Productos sunos o con presenca de hongos.
vi.  Productos listos pam llevar sin tapa o envoltonio.

Fevisar s fachs de cacuccad de kos simantos.

En refacion &l supermercado o hugar de expendic de los simentos, son Gtiles les sSgeentes

rECoem EnsdaCiones;

g

Renlizar una districution o ruts de compra que facilite =) orden de sdquisicion adeosmdo de
los proguctos, ubicando alimentos refrigerados, congelados y preparados cencanc & e salida
o extremo opuesto 8 ls entrada princpal.

Indicar claremants |3 ubicEcion o= oz procductos sn &l susermarcado, de modo que el
CORSUMIGOr NO Gaba rasresar @ Un pasilio Bn buso Ge un products que ng SNContrd [s= evits
msi gue ios aliMEntos pearmEnsIcan por mAs tiemoo &n el carmo). Por sjampio, acjuntar en
cuds CaTo de compras el confenido pereral de cade pasillo com su respectivo nimero y
unimadion.

Colocer dispenssdores g bokas isotermicas en las sscdones de aimentos refrig=rados o
congelados, que mantienen b temosrsture de los alimantas por mayor tiempe, ¥ ademas,
furcionan como medio sistants svitando contaminacion entre alimentos.

Colocar una civision fisics dentro Gl carro S supaTmErCaca, qus parmita evitar = contacta
g determinados productos (ejsmako; sepamcion ce articulos de limpiaza con slimentas o de
mlimantas crsdos con alimentos pressrados]

11
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VL. OONCLUSIOMES

£1 prasente traoeio BDOFED |as princioals conduchas msocades & factores de riesgo =n =) avem g
sxpendio de los productos simenticios. De este estudio se conduye que existen conductss
insdecusdas en ka5 practices de COMErE SEEUME, tANED @ nivel de I8 preservacion ce b cadena de frio
om0 de contaminacion cruzads. Dichas conductss som principalment= mantsner alimentos
refrigeracdios yio congelsdos por periodos prolongados curamie 8 compr, gue skanzan
temperaturas d= pefigro, y |s contaminscion cruzsds entre diversos simentos o productos de
impieza. Lo antzrior s= cederia @ e falta de CoNOCIMIENtD = k05 CONSUMIGoNsS &N tOMMD & estas
materes y'o no otorger |8 importanca que merece B las praciicas pertinentes parm lever @ cabo 8
COMpra.

Agicioralmente, s& CoRCiUyE que Bl SupaTTETCAGD fmSEN juEga un rol ssencal en los habitos de
compra de forma segure, princpalmente medisnts b distribucion de los productas &l intedor del
Misme. Ello debido & qus s posicion de los alimantos s relacions de forma significativa con el orden
de acquisidon de los productos por parte el consumidor. En consscusncs, &5 fundamental
compatisilizer |a gistribucion de los productos acorde fanto & las necesidades sanitarias, como & s
asociacas & matera sconomice.

Por URimo, el tebajo propone warisdas recomendsciones = realizar por =l consumidar y el
SUpErMErcado, GQUE en Su conjunto contriboyen considemblemente @ mejorar B semuiced
aimentaria oe I podlacion.
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Vil AMEXDS

Sa mdjurte en archive digital (power poimt], une pres=piacdion e Material e Compre Segurs
referapte m “Contaminacion Cruzada y Abuso de Tiempo Tempersturs”.
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ANEXO 8.1: TRIPTICO PROGRAMA INOFOOD

DEFLETH 7 TRAMSFORDANDA DI CONICREDHTI ' BLEHAS PRAL TR S W Dl i
Pz, I MAMLE) IO SUBSNTOH ¥ LS TECHICAS: (B0 BDCALL DN 0L BETAL L

Frpywcro lanowsl s Ciega 1 IPOT-6334 'E.Ei_:._ EIE;C_L I:-mm%

s
n:"":""

e |
1l - O P |2 e
g el P T
e WTRCE 0 HO N RS
____‘]“'IJ wpmpuny imeasl g
H9) 1096
]
i _ s e
< La responsabilidad mﬁ
de ofrecer alimentos Vo s H
E INOCUDS Y SAqUros
"'i .#
L 3
3M

INOFOOD

2 I:]'-] "I Emﬂ:wmnril

T+ 8 de noviembre
CarzaPisdrs, E.Ert'ug:h deC hie

PROG

Pégina 90 de 101



. EH'E'HI]I]E;I-ILE"I'E.HIJI‘I]J

NS ISR R L VEAL bl CTEIL
RE'VERAM D0 LA: 'S I0M GLOEA L
e H n'—p—.--_ SHRE PRI ET A SANDA T DOM R
B B L~ Thin e
L) PR Y EE TS - Eorm i rEer ) T
TEE TR W TTHT o i A A
|- * i il B e TR Dl o g Jarma S mes - S Feed riei e rinim
I IS T TR LSRN TRt = R ] =y e g e Fformp
foaln Sl » T e o Do e, BIT IR T IH1E-5aE Caomesss i iega=om
AT ET O T ) T .
i TEN WREEL EPTSEF DANESL O LU B T AT wpem ey B paenl ool By Bawaba Saea
- e WL S COHEETIEE L s e e O O S T .
WEE-IEE L s lgew i in ]
B S g e Tl Iamem
R ] Compm i e ] A -
Al mery e i
=rem P g mn - B e S rarem T T TR TELE T PR R TR PO R T P LYl e
EE R LI I R T T T R e e S SR S Bevalain Brasy Sny - iy ey S B w
FILTETTRT R L FC PRS- Junn Breadnia - aad
L TR L LIRC T
& mrm e Fanal T by kb - 300 1D THE - TR s [SimiinT =Bk
LRI O TFT T, Ea T R I L AT B ST DR
I 1S S a (ST ap AT
i ETOE lm besmess i dror ndom @ ey i o i L
M napersame i ERENSIFRED R | S LIIITITETE ey -
A i i i || - i ‘e, [ERrTET
[y 0 e e e
. = = = = re e Eatria Sapn Errrey Brvar Vg datee d Ty - S E mwaenl
LEEHE IR . B PR TR B SRR ST PER TR TRTL RTETRTS s TRy E T EN-TFE S g el n 1
ik
DREEThl (WAL PLISELNGL I SRR O L B S=pae i S Nrracs B
T T S L
M- [FNE
PEEL-IEE LEEN TRINEMECTRAN FATTALIE I BT LT I LM TS SRR SIETR R T
2l i - i
e S AS [LE 5F CERHEM SOBRELDS ALMENTIE,
S i P i
ot i PTG e
I Mmoo e i Sl piee Boanes B alinne Bemsm Tremnnp fonesa i Sem Slap
A gy e = B Seme Pod Bey Pl el e dme rrrew W e o lamim cran
g D ey My
LHE I R PR i g s TN e 1p v ey mea i
EUNLINEIL S I T imhr
am s e F24, KL FRETERTIN o) - B
[HLRHE ] =L TR | L e
o= Tamiln e e ma L
[HH IR T R P M -EE o segermine
LENDCHRIE TR PR SRS [DORD PR o T e e
Srn e Sy pe s e i
EE L T HH-EE S e
EEIEHI.EI]EE_T_ TIOH ¥ AREDMEAC KN
TR T VLR "EFTEEREVE R SSUFES ST FYER RS M- BT w 0 T Bl

Lhainfipredrwd i iyl m

MM mm [ ] WFEEEDM
e i—— [ g
oy B Trr L e T Ly sy L
PN CIEE Ly e i e VT e S g e s ERTRE e
gl - Jwm Sorpdiomsr S wee i R ——
ETEA N nadIy i e T Bt
T T P T S S EE T T i e
MM Syl oo '_H.-‘.-*_ﬂl_.
I ILTTTRTRFNL AL PRI T LU NIN S ToLT) mak-w= -_—
TE e
BEIETRIE T MU g Wimy Sl 0 Sy e i puesimy iy §ew T Bk v frr e bk s S iy Sreea S in-Sdi bie e
BT Rl e e
LEv it Enw a.
TEZNECETaE BAUEAHNE R Pro cEsos 0 PRODUCTOS W i drpepies ===
LT T T PI PST S PR Rt
FEOR ¥ e
WL
e peren PRSI N—— HETCO0E, WoRETERTES ¥ ADTVS
- L = . g, T D B
. R - fredap ¥ Sepmrem
T TR ———— | wm-wm f— preasly on pr e
L e T e [ERER A pe—- (=
M IE e i e g - CMTETED daeera e s v mee e Domew pe gt
L SR Doy e Dl B Tt e g =B B e n e g B Denin e v
R HE - CMTEEE i S
= Hel-RE E RS RN R TTTRINE T ]
B3R TIE T M g Wy S B S puesimn iy D T Bnk ; [ P
CTrery e T Blman
I S —
13271 0 e R Y [ e
Fcye— .
e ———— — SETERRSEE WitleaN + cupnas PRACTICAS
[T —— T B
Sy . Ty = = Dyl e Hypppre S0 =l f
PLIITE By preem i s s b i 0w ]
o= - Ve g 104, DL T e T T T T

-

i
[=FE T AT RIS . SIS LIREE L LA LRI g
Srlmpp S S me D Feel e Feaiam ey

Fpmria-Sar e - BRI Puiin e - MEM AR

ER="_ B Din
o TEap O s e
L8 ] PEL R LR FLUmp
i

pumm e Sala BT

dprde imri Vi
[ § Eirm =l IR i
LT
| dimy=my - DTNEL S arin
HH-TERE L LN INL I
By rann ks merr. e




ANEXO 8.2: FOTOS CUMBRE Y EXPO INOFOOD
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J.F.M. (Hans) Beuger - Programme Manager Food Safety, Food and
Consumer Product Safety Authority (VWA), Holanda
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Dr. Fernando G. Cardini - Presidente del Instituto Argentino
Dr. Mary Joanne Western - Director New Zealand Standards, para la Calidad (IAPC).
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Vista de visita a EXPO
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Inauguracion EXPO INOFOOD por Minstro de Agricultura Sr.
José Antonio Galilea
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Vista Stand del Programa 11 PDT- 9555

Pégina 98 de 101



